SAUVIGNON BLANC 2022

Gies-Duppel, Pfalz

GESCHMACK

SiRe gering @ hoch
Sdure gering ©® ® ® @ hoch
Kérper schlonk ©® ® @ voll
Reife jugendlich @ voll gereift
Intensitat verhalten © ®© @ @ @ ausgepragt
Mineralitat gering @ hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexitat gering ® ® e @ hoch
Lédnge kurz © ® ® ® ®  schrlang
AROMEN ANLASS
Grapefruit far jeden Tag
Litschi Abend mit Freunden
Schwarze Joha.
Brennnessel LAGERN & SERVIEREN e L |
Quitte 2022 bis 2025 @‘1 '
Maracuja 8 bis 10°C
WeiRwein- oder Universalglas SAUMIENON oLaM¢ |
leicht

erfrischende Sdure

WEINBAU
Rebsorten

WEINBEREITUNG
Gérung

Biolog. Sdureabbau
Lagerung

BEWERTUNG
einfach geniessen

Sauvignon blanc

Reinzuchthefe
nicht durchgefuhrt
Edelstahltank

88/100



