HEBRART, MARC, VALLEE DE LA MARNE
CHAMPAGNE GRAND CRU BRUT
RIVE GAUCHE / RIVE DROITE 2015

GESCHMACK WEINBAU
SuBe gering @ hoch Chardonnay (50%)
saure gering ®® e e®e  hoch Rebsorten Pinot Noir /
Korper schlank ® ® @@ e g ) Spatburgunder (50%)
Reife jugendlich ® @ @ voll gereift Jahrgange 2015 o
Intensitat verhalten ©® ® @ @ ausgeprégt Weinberge in Ay Grand
Mineralitat gering © ® ® € 8 hoch Weinberg E:c:;: Ccieaur:)e”i?,erre
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz Robgert P
Komplexitat gering ® ® e e hoch Haut V’Gleur
Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang .

Anbau Environnementale

(HVE)
AROMEN TYP
Grapefruit far Fortgeschrittene W._E INBEREITUNG }
Rote Kirsche im Holz ausgebaut Garung spontane Garung
Getrocknete Aprikose Essensbegleiter ausgedehntes
Blaue Pflaume viel Brioche Ausbau Hefelager _
Kaffeebohne Verzicht auf Filtration
Sternanis LAGERN & SERVIEREN und Schonung
Zimt 2023 bis 2032 Biolog. Saureabbau durchgefuhrt
Haselnuss 10 bis 12°C Lagerung gebrauchtes
Brioche WeiBwein-, groBes Champagner- . BG.”"quefGSS _
oder Universalglas Reserveweine kein Reservewein

STIL Dauer Hefelager 120 Monate
viel Brioche Dosage 4 Gramm [ Liter
charakterreich Degorgiert Oktober 2022
energiegeladen
kérperreich BEWERTUNG

einfach geniessen 94/100

Eichelmann 4/5

95/100 (With a delicate,



