HEBRART, MARC, VALLEE DE LA MARNE
CHAMPAGNE PREMIER CRU BRUT
MES FAVORITES MAREUIL-SUR-AY VIEILLES VIGNES

GESCHMACK WEINBAU

SuRe gering ® @ hoch Chardonnay (25%)

Séure gering ®® e e hoch Rebsorten Pin"ot NOiI‘/

Koérper schlank ® ® e e e g spatburgunder (75%)

Reife jugendlich ® e @ voll gereift Jahrgénge ;8:3 88://03 2014 und

Intensitat verhalten © ®© ® ® ®  gusgeprdagt ; o .

Mineralitat gering ® ® e e hoch Weinberg Wel_nberge im Mareuil-

Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz sur-AyR

Komplexitat gering ©® ® e e o hoch Alter der Reben :—Igczgtgveqﬁfelj:}n

tange kurz @ © 99 ¢ sehrlang Anbau Environnementale
(HVE)

AROMEN TYP

Grapefruit W"EI NBEREITUNG

Roter Apfel fur Einsteiger Garung spontane Garung

Erdbeere far Fortgeschrittene Biolog. Sdureabbau  durchgeflhrt

Himbeere zum Aperitif Lagerung Edelstahltank

Brioche MAnc Reserveweine 40%

Brauner Nougat LAGERN & SERVIEREN s Dauer Hefelager 48 Monate

Marzipan 2023 bis 2028 s Dosage 6 Gramm [ Liter

Haselnuss 10 bis 12°C Degorgiert Dezember 2022

Kreide WeilRwein-, groRes Champagner-

oder Universalglas BEWERTUNG
STIL einfach geniessen 92/100
zugdnglich Parker Wine Advocate 92/100

finessenreich
kérperreich



