
PONSON, MAXIME, PETITE MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE PREMIER CRU EXTRA BRUT
PAUL GADIOT PRÉCURSEUR 2014

A R O M E N
Kandierte Früchte
Apfelschale
Getrocknete Aprikose
Grapefruit
Hefe
Brotrinde
Brioche
Kalkstein

S T I L
charakterreich
energiegeladen
leicht

T Y P
Einzellage
Essensbegleiter
für Fortgeschrittene

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2023 bis 2028
10 bis 12°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Chardonnay (50%)

Meunier (25%)
Pinot Noir /
Spätburgunder (25%)

Jahrgänge 2014
Weinberg Einzellage Précurseur in

Vrigny
Anbau biologisch (nicht

zertifiziert)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau Verzicht auf Filtration

und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung Edelstahltank
Reserveweine kein Reservewein
Dauer Hefelager 90 Monate
Dosage 2 Gramm / Liter
Degorgiert Oktober 2022
Jahresproduktion 2.900 Flaschen

B E W E R T U N G
einfach geniessen 92/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Champane Paul Gadiot Précurseur von Maxim Ponson ist ein ganz großartiger, frische, mineralischer und auch eleganter Champagner. Die
Hälfte der Trauben stellt Chardonnay und Meunier sowie Pinot Noir steuern jeweils ein Viertel bei. Das ist die Grundlagen für eine
liebenswerte Frische, etwas Struktur und einiges an Weichheit. 
Die Grundweine werden in Edelstahltanks ausgebaut. Die Lagerung auf der Hefe ist mit 90 Monaten für diese Preisklasse ungemein lang. Mit
2 Gramm pro Liter fällt die Dosage sehr gering aus. 
Champagne Paul Gadiot hat seine eigene Geschichte. Die Familie Gadiot waren die Besitzer des Weinguts, bevor es zu Ponson wurde. Einer
der Gadiot Töchter hat Albert Ponson, den Urgroßvater von Maxime und Camille geheiratet. Die Schwester hat Gadiot in Vrigny zuerst weiter
geführt, doch dann ab 1942 keinen Champagner mehr erzeugt. Camille hat den Keller mit einem 0,18 Hektar großen Weinberg gekauft und
bereitet nun diesen herrlichen Champagner.



 


