PONSON, MAXIME, PETITE MONTAGNE DE REIMS

CHAMPAGNE PREMIER CRU EXTRA BRUT
PAUL GADIOT PRECURSEUR 2014
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Champane Paul Gadiot Précurseur von Maxim Ponson ist ein ganz groRartiger, frische, mineralischer und auch eleganter Champagner. Die

Halfte der Trauben stellt Chardonnay und Meunier sowie Pinot Noir steuern jeweils ein Viertel bei. Das ist die Grundlagen fur eine

liebenswerte Frische, etwas Struktur und einiges an Weichheit.

Die Grundweine werden in Edelstahltanks ausgebaut. Die Lagerung auf der Hefe ist mit 90 Monaten fUr diese Preisklasse ungemein lang. Mit

2 Gramm pro Liter fallt die Dosage sehr gering aus.

Champagne Paul Gadiot hat seine eigene Geschichte. Die Familie Gadiot waren die Besitzer des Weinguts, bevor es zu Ponson wurde. Einer

der Gadiot Téchter hat Albert Ponson, den UrgroRvater von Maxime und Camille geheiratet. Die Schwester hat Gadiot in Vrigny zuerst weiter

gefahrt, doch dann ab 1942 keinen Champagner mehr erzeugt. Camille hat den Keller mit einem 0,18 Hektar groen Weinberg gekauft und

bereitet nun diesen herrlichen Champagner.



CHAMPAGNE MAXIME PONSON

geradlinige und akzentuierte Champagner mit riesigem Potenzia

Die Champagner von Maxime und Camille Ponson vereinen Energie, Intensitat und
Finesse - prazise Cuvées mit klarer Handschrift, die Kraft und Eleganz in Balance

bringen. lhre Champagner zeigen Charakter, enormes Potenzial und ein

auflergewdhnlich gutes Preis-Genuss-Verhaltnis. Seit 2018 fiihren die Briider das
Familienweingut in Coulommes-la-Montagne, wo sie schon als Kinder bei der Lese
halfen. Mit Respekt vor der Tradition und dem Mut, eigene Wege zu gehen, pragen sie
auf 13 Hektar Premier-Cru-Lagen einen Stil, der fir die Leidenschaft der neuen

Generation von Champagnerwinzern steht.

.Winzer sein ist keine Arbeit, sondern eine Leidenschaft” - so beschreibt
Maxime Ponson sein Verhaltnis zu den Reben, mit denen er
aufgewachsen ist. Gemeinsam mit seinem Bruder Camille hat er die
Verantwortung fiir das Familienweingut in Coulommes-la-Montagne
Uibernommen. Beide sind gelernte Winzer, haben in Montpellier und
Beaune studiert und sich frith entschieden, ihre eigene Handschrift in
den Betrieb einzubringen. Nach dem unerwarteten Tod ihres Vaters
Pascal im Jahr 2018 mussten sie von einem Tag auf den anderen die
Fihrung ibernehmen - ein Schlisselmoment, der ihren Weg in
Richtung eines moderneren und nachhaltigeren Ansatzes beschleunigte.
Ilhre Champagner iiberzeugen dabei nicht nur stilistisch, sondern auch
durch ein auflergewdhnlich gutes Preis-Genuss-Verhaltnis, das in der
Champagne selten zu finden ist.

Heute bewirtschaften die Briider 13 Hektar in der Petite Montagne de
Reims, mit Parzellen in Villedommange, Pargny-les-Reims, Sacy und
Vrigny. Seit 2018 stellen sie konsequent auf biologische Bewirtschaftung

um. lhr Ansatz ist sichtbar und spiirbar im Weinberg:
Schafe Gibernehmen die natiirliche Bodenpflege,
Vogel folgen beim Pfliigen den Traktoren, angelockt
von der wiedergewonnenen Vielfalt im Boden.

Warum Champagner von Maxim Ponson?

Maxime und Camille Ponson stehen fiir eine neue
Generation von Winzern in der Champagne. Sie arbeiten
prazise, konsequent und mit splirbarem Respekt fir
ihre Weinberge. Schon die ersten Jahrgange ihrer
neuen Linie zeigen, wohin die Reise geht:
charaktervolle Champagner, die sowohl Frische als
auch Tiefe besitzen. Uns lberzeugt diese Haltung -
ebenso wie die Verbindung von handwerklichem
Anspruch und einem sehr klaren Stil.

Die Champagner

Der Einstieg in die Kollektion ist der Premier Cru Extra Brut. Er
vereint die Charakteristik der besten Lagen des Guts, verbindet
feine Struktur mit lebendiger Saure und wirkt dabei ausgewogen
und klar. Charme Noir erganzt das Sortiment als eher
dunkelfruchtige Cuvée, die die Kraft des Pinot Noir betont, ohne ihre
Eleganz zu verlieren. Mit La Petite Montagne schlieBlich zeigen die
Brider eine Cuvée, die Herkunft und Stil der Petite Montagne de
Reims exemplarisch verkérpert - geradlinig, frisch und elegant.
Besondere Akzente setzen die Einzellagen- und
Jahrgangschampagner. Der Blanc de Blancs Montmiret zeigt, wie
prazise und kraftvoll Chardonnay aus der Petite Montagne sein
kann: mineralisch, zitrusfrisch und mit groBem Reifepotenzial. Mit
Les Croisettes kommt das Pendant aus Pinot Noir ins Glas, ein
Blanc de Noirs aus Sacy mit dunklerer Frucht, dichter Struktur und
viel Spannung. Cuvée du Domaine prasentiert sich dicht, tiefgriindig
und zugleich elegant, wéhrend der Paul Gadiot Précurseur die
historische Verbindung der Familie aufgreift und komplexe Reife
mit groBer Finesse verbindet. Er geht zuriick auf eine kleine
Parzelle, die urspriinglich zur Familie Gadiot gehdrte - deren
Tochter heiratete einst den Urgrofvater von Maxime und Camille,
womit die Geschichte beider Familien bis heute fortgeschrieben
wird.

Weinberg und Keller

Die Weinberge von Ponson sind dicht bepflanzt, wie es in der
Champagne iblich ist. Die Briider verzichten auf eine
Griinlese und arbeiten mit Ertragen von 8.000 bis 10.000
Kilogramm pro Hektar - bewusst moderat, ohne ins Extrem
zu gehen. Um die Qualitat schon bei der Lese zu sichern, wird
das Ernteteam nicht nach Menge, sondern nach Zeit bezahlt,
sodass sorgfaltige Selektion moglich ist. Seit Beginn der
Umstellung auf biologische Bewirtschaftung setzen die
Briider auf natiirliche Begriinung und Schafe im Weinberg,
die fiir Bodenpflege und Diingung sorgen. Im Keller
dominieren Edelstahlbehalter, erganzt durch Holzfasser, die
fur zusatzliche Textur und Komplexitat sorgen. Das Ziel ist
ein praziser, klarer Stil, der Herkunft und Charakter der
einzelnen Lagen erkennbar macht.

Winzer Maxim Ponson

ort Coullomnmes-Montagne, Montagne de Reims
Weinberg  biologisch (in Umstellung)

Keller moderne Presse, spontane Garung in

Holzfassern, biologischer Sdureabbau wird
durchgefiihrt, Verzicht auf Filtration, Schonung
und Stabilisierung, geringe Schwefelzugabe,
Ausbau in Edelstahltanks und gebrauchten
Holzfassern (225 bis 600 Ltr.

Grofe 13 Hektar, 100.000 Flaschen



