EYMANN, PFALZ
RIESLING EXTRA BRUT CUVEE NO. 220
SEKT - TRADITIONELLE FLASCHENGARUNG

GESCHMACK WEINBAU

SuRe gering @ hoch Rebsorten Riesling

Séure gering ® ® ® ® ®  poch Jahrgénge 2020 und Reserveweine

Korper schlank ® ® @ voll Anbau biodynamisch

Reife jugendlich @ voll gereift (Demeter)

Intensitat verhalten © ® @ @ ausgepragt

Mineralitat gering ® ® @ hoch W"E INBEREITUNG )

Holzeinsatz kein Holz ® sehr viel Holz Garung spontane Gdrung

Komplexitat gering ® e @ hoch ausgedehntes

Ldnge kurz © ® ® ® @ schrlang Hefe.loger . _
Ausbau Verzicht auf Filtration

und Schénung

AROMEN TYP minimale Zugabe von

Zitrone Schwefel

Grapefruit LAGERN & SERVIEREN Biolog. SGureabbau  durchgeflhrt

Gruner Apfel 2023 bis 2026 Lagerung teils Ifleine und groRe

Hefe 10 bis 12°C Holzfdsser

Kalkstein Weikwein-, grokes Champagner- Dauer Hefelager 30 Monate

oder Universalglas Dosage 2 Gramm [ Liter
STIL
leicht

trocken



