GODME, HUGUES, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE GRAND CRU BRUT NATURE
MONTAGNE NORD

GESCHMACK WEINBAU

SuBRe gering @ hoch C'hordor?noy (40%)

sdure gering ® e e hoch Rebsorten Pinot Noir /

Kérper schlank ® @ ® ® voll Spatburgunder (60%)

Reife jugendlich o000 voll gereift thrgange 3813 Egg://o;’ ;81039((3]33}

Intensitat verhalten © ® @ @ ausgepragt ; R A

Mineralitét gering ®® @ Hoch Anbau biologisch (EU Biosigel)

Holzeinsatz keinHolz ©® ® ® sehr viel Holz

Komplexitat gering ©® ® ® @ ® hoch W,_E INBEREITUNG .

Lange kurz ®®@®@®e sohriang Gdarung spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

AROMEN TYP Ausbau Verzicht"auf Filtration

Honigmelone Ohne Jahrgang und Schonung

Himbeere fur Fortgeschrittene minimale Zugabe von

Karamell im Holz ausgebaut . . Sc.hwe.fel _

Vanille Essensbegleiter Biolog. SGureabbau teilweise durchgefuhrt

Brioche Lagerung gebr.quchtes

Kandierte Friichte LAGERN & SERVIEREN Barriquefass

Haselnuss 2023 bis 2032 Reserveweine 65% Reservewein

Kreide 10 bis 12°C Dauer Hefelager 66 Monate

WeiRwein-, grokes Champagner- Dosage 0 Gramm / Liter

STIL oder Universalglas Degorgiert April 2023

mittlere Barriquenote

milde Séure BEWERTUNG

finessenreich einfach geniessen 93/100

Winespectator 93/100



