
GODMÉ, HUGUES & LUCILLE, MONTAGNE DE REIMS
COTEAUX CHAMPENOIS ROUGE
FENÊTRE SUR COTEAUX

A R O M E N

S T I L

T Y P
Coteaux Champenois

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2023 bis 2032
14 bis 16°C
bis zu einer Stunde dekantieren
Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Pinot Noir /

Spätburgunder (100%)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau Verzicht auf Filtration

und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung gebrauchtes

Barriquefass

B E W E R T U N G
einfach geniessen 94/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Die Trauben für diesen großartigen Rotwein stammen von der Einzellage Champs Saint Martin in Verzenay. Sie ist nach Nordosten
ausgerichtet und verfügt über roten Ton und weißes Kreidegestein. Der Weinberg wurde bereits 1986 gepflanzt. Seit 2014 wird er
biodynamisch bewirtschaftet. Die Reben befinden sich damit im besten Alter und erfreuen sich blendender Gesundheit. 
Die Trauben wurden nur zum Teil entrappt und 18 Tage eingemaischt. Wie bei allen Weinen von Godmé erfolgt die Gärung spontan und auf
Schönung und Filtration wird komplett verzichtet. Die Gärung und der Ausbau der Weine findet in gebrauchten Holzfässern statt. 




