
LA BORDERIE, CÔTE DES BAR
COTEAUX CHAMPENOIS ROUGE
LES DEVOIX 2020

A R O M E N
Erdbeere
Himbeere
Schwarze Kirsche
Rauch
Wacholderbeere
Schwarzer Pfeffer
Gewürznelke

S T I L

T Y P
Coteaux Champenois

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2023 bis 2028
14 bis 16°C
bis zu einer Stunde dekantieren
Universalglas oder Burgunderglas

W E I N B A U
Rebsorten Pinot Noir /

Spätburgunder

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau Verzicht auf Filtration

und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung gebrauchtes

Barriquefass

B E W E R T U N G
einfach geniessen 92/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Coteaux Champenois Rouge von La Borderie, also der rote Stillwein des überragenden Champagner-Produzenten wurde in 2020
lediglich in einer Auflage von 550 Flaschen erzeugt. 
Die Pinot Noir Trauben stammen aus der Einzellage Les Devoix in Merrey sur Acre, die 1975 gepflanzt wurde. Die Trauben wurden entrappt
und 15 Tag auf der Maische belassen. Danach erfolgte der Ausbau in gebrauchen Holzfässern. 



 


