ANCESTRAL BLANC BRUT DEUTSCHER SEKT 2021

Raumland, Rheinhessen

GESCHMACK

SuBe gering @
Sdure gering @
Kérper schlank @
Reife jugendlich @
Intensitat verhalten @
Mineralitat gering @
Holzeinsatz kein Holz
Komplexitat gering @
Lange kurz @
AROMEN TYP
Zitrone

Apfelschale

Gelbe Pflaume
Holunderblute

hoch

hoch

voll

voll gereift
ausgepragt
hoch

sehr viel Holz
hoch

sehr lang

LAGERN & SERVIEREN
2023 bis 2028
10 bis 12°C

WeilRwein-, groRes Champagner-
STIL oder Universalglas

chaoarakterreich,

energiegeladen, leicht,

trocken

Ancestrale
Bz

WEINBAU

Rebsorten

WEINBEREITUNG
Gérung

Ausbau

Lagerung
Dosage

BEWERTUNG
einfach geniessen

Riesling
Muscat [ Muskateller

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schdénung
minimale Zugabe von
Schwefel
Edelstahltank

0 Gramm [ Liter

87/100



