RAUMLAND, RHEINHESSEN
MOMENTUM BRUT - CUVEE 422 - RESERVE
SEKT - TRADITIONELLE FLASCHENGARUNG 2014

GESCHMACK

SuBe gering @ hoch

Sdure gering ©® ® ® e @ hoch

Kérper schlank ©® ® @ @ voll

Reife jugendlich © @ @ voll gereift

Intensitat verhalten © ®© ® ® ®  gusgeprdagt

Mineralitat gering ©® ®© ® € 8 hoch

Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz

Komplexitat gering ® ® e e e hoch

Lange kurz © ® ® @& @ sehr lang

AROMEN TYP

Himbeere

Rhabarber LAGERN & SERVIEREN

Kandierte Fruchte 2023 bis 2026

Waldboden 10 bis 12°C _
Laub WeiBwein-, grokes Champagner- " -
Walnuss oder Universalglas et
Feuerstein =
Brioche

Getoastetes Brot

STIL
charakterreich
finessenreich
energiegeladen
trocken

WEINBAU
Rebsorten
Jahrgénge
Anbau

WEINBEREITUNG
Gérung

Ausbau

Biolog. Sciureabbau
Lagerung

Reserveweine
Dauer Hefelager
Dosage
Degorgiert

BEWERTUNG
einfach geniessen

Pinot Noir /
Spatburgunder
2018

biologisch

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schdénung
minimale Zugabe von
Schwefel
durchgefuhrt

teils gebrauchtes
Barriquefass

kein Reservewein

90 Monate

6 Gramm / Liter

Juli 2022

93/100



