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Der Contrée Noire von Champagne Pierre Brocard stammt aus dem Barséquanais, dem sudlichsten Teil der Champagne an der Cote des

Bar. Dieser Jahrgangschampagner wurde ausschlieRlich aus Pinot Noir gekeltert und verkérpert die Handschrift eines Winzers, der genau

weil, was er will. Thibaud Brocard hat 2012 das Familienweingut Gbernommen und fuhrt es bereits in funfter Generation. Seine Leidenschaft

gilt besonders den Blanc de Noirs, die er als Herzensangelegenheit betrachtet. Die Cote des Bar war bis zur Franzésischen Revolution Teil

Burgunds, und diese Verbindung spurt man noch heute in der Weinphilosophie. Das Weingut bewirtschaftet rund 7 Hektar Rebfléiche, verteilt

auf verschiedene Parzellen rund um Celles-sur-Ource, wobei jede Lage separat ausgebaut wird, um ihren individuellen Charakter zu

bewahren.

Die Weinberge liegen auf den charakteristischen Kimmeridgien-Béden aus Kalk und Ton, die dem Pinot Noir Langlebigkeit und Persénlichkeit

verleihen. Thibaud Brocard arbeitet nach biologischen Prinzipien, verzichtet im Weinberg auf Herbizide und chemisch-synthetische

Spritzmittel und liest die Trauben von Hand. Im Keller setzt er auf eine schonende Pressung mit einer traditionellen Coquard-Korbpresse und

verarbeitet ausschlieRlich die Cuvée, das Herzstlck des ersten Pressdurchgangs. Die Spontangdérung mit nattrlichen Hefen erfolgt teils im

Edelstahltank, teils in gebrauchten Barriques. Eine Besonderheit ist die Arbeit unter Stickstoff, die es ermoéglicht, den Schwefelzusatz auf ein

absolutes Minimum zu reduzieren. Nach der zweiten Gaérung in der Flasche reift der Champagner mehrere Jahre auf der Hefe, bevor er mit

minimaler Dosage dégorgiert wird.

In der Nase zeigt sich der Champagner elegant und komplex mit roter Beerenfrucht und warmen Brioche-Aromen, die durch lange

Hefelagerung entstanden sind. Dazu gesellen sich Noten von gelben Frichten, gerostete und leicht rauchige Nuancen, die an Feuerstein

und Schwarzpulver erinnern. Am Gaumen prdsentiert er sich kraftvoll und zugleich harmonisch, mit spurbarem Druck und einer feinen

Cremigkeit. Die Saure ist perfekt eingebunden, die mineralische Komponente verleiht ihm Geradlinigkeit und Spannung. Der Abgang ist lang

und ausdrucksstark, mit einer feinen salzigen Note, die den Trinkfluss zusdatzlich belebt.

Dieser Jahrgangschampagner ist ein vielseitiger Speisenbegleiter, der zu kréftigeren Gerichten passt. Probieren Sie ihn zu einem saftigen

Steak, zu gegrilltem Thunfisch oder Lachs, zu intensiven asiatischen Gerichten mit wlrzigen Saucen oder zu einem herzhaften Pastagericht

mit Pilzen oder Traffel. Auch reifer Hartk&se findet in ihm einen wardigen Partner. Der Contrée Noire ist ein Champagner fur Pinot Noir-

Liebhaber, die Kraft und Finesse gleichermalen schatzen. Seine intensive Aromatik und die ausgeprégte Struktur machen ihn zu einem

charaktervollen Vertreter der Céte des Bar, der zeigt, wie ausdrucksstark ein reiner Pinot Noir in dieser Region sein kann.



