ROSE DE RICEYS 2020

Dechannes, Elise, Champagne, Céte des Bar

GESCHMACK

SuBe gering @ hoch

Sdure gering ©® ® ® @ hoch

Kérper schlonk ® ® @ @ @ (|

Reife jugendlich @ voll gereift
Intensitat verhalten © ® ® ® ®  gysgeprdgt
Mineralitat gering ® ® @ @ hoch
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz
Komplexitat gering ©® ®© ® € ® hoch

Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang
AROMEN ANLASS

Himbeere Abend zu zweit

Waldbeere

Rote Johannisbeere LAGERN & SERVIEREN
Brioche 2023 bis 2028

Kalkstein 10 bis 12°C

Wacholderbeere WeiBwein-, groRes Champagner-
Kreide oder Universalglas

STIL

kébrperreich,
finessenreich,
erfrischende
Sdure,
trocken

WEINBAU
Rebsorten

Jahrgénge

WEINBEREITUNG
Gérung

Ausbau

Biolog. Séiureabbau

Lagerung

BEWERTUNG
einfach geniessen

Pinot Noir /
Spatburgunder (100%)
2020

spontane Gdrung
Verzicht auf Filtration
und Schénung
minimale Zugabe von
Schwefel
durchgefuhrt

teils kleine und groRe
Holzfasser

o/



