LEROY, REMI, COTE DES BAR

CHAMPAGNE MILLESIME BLANC DE NOIRS EXTRA BRUT

2019

GESCHMACK

SuBe gering @ hoch
Sdure gering ©® ® ® @ hoch
Kérper schlonk ® ® @ @ @ (|
Reife jugendlich © @ @ voll gereift
Intensitat verhalten © ® @ @ ausgepragt
Mineralitat gering ® ® @ @ hoch
Holzeinsatz keinHolz ©® ® ® sehr viel Holz
Komplexitat gering ® ® e @ hoch
Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang
AROMEN TYP
Aprikose Blanc de Noirs
Mirabelle Jahrgangschampagner
Himbeere far Einsteiger
Erdbeere fur Fortgeschrittene
Rote Johannisbeere im Holz ausgebaut
Brioche
Holz LAGERN & SERVIEREN
Kalkstein 2023 bis 2032
Waldboden 10 bis 12°C

WeiBwein-, groRes Champagner-
STIL oder Universalglas

mittlere Barriquenote
kérperreich

Rémi LGFOY

WEINBAU
Rebsorten
Jahrgénge
Weinberg

Alter der Reben

Anbau

WEINBEREITUNG
Gérung

Ausbau

Biolog. Sdureabbau
Lagerung

Reserveweine
Dauer Hefelager
Dosage
Degorgiert

BEWERTUNG
einfach geniessen

O

a®

Pinot Noir /
Spatburgunder (100%)
2019

Weinberge mit
Kimmeridge-Bdéden
2000 gepflanzt

Haut Valeur
Environnementale
(HVE)

Reinzuchthefe
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schdénung
durchgefuhrt

teils gebrauchtes
Barriquefass

keine Reserveweine
36 Monate

2 Gramm [ Liter
Mdrz 2023

93/100



