CHAMPAGNE ROSE BRUT

Brunot, Guy, Champagne, Vallée de la Marne

GESCHMACK

SuBe gering ©® ® @ hoch -
Sdure gering ©® ® ® @ hoch Al )
Kérper schlaonk ©® ® @ voll ‘
Reife jugendlich @ voll gereift X
Intensitat verhalten © ® @ ausgepragt N
Mineralitat gering ® @ hoch 3
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz ~
Komplexitat gering ® ® @ hoch :i t_
Lédnge kurz ©® ® ® @@ sehr lang .
AROMEN TYP
Himbeere zum Aperitif
Erdbeere Rosé L
Brioche Ohne Jahrgang J w0
Haselnuss fur Einsteiger §G. BRUNOT
Kalkstein B\ i
LAGERN & SERVIEREN e il s
STIL 2023 bis 2031

8 bis 10°C
WeilRwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas

zugdnglich
leichte SuUsse
leicht

WEINBAU

Rebsorten

Jahrgénge
Weinberg

WEINBEREITUNG
Gérung

Biolog. Séiureabbau
Lagerung
Reserveweine

Dauer Hefelager
Dosage

Degorgiert

BEWERTUNG
einfach geniessen

Chardonnay (74%)
Meunier (10%)

Pinot Noir /
Spatburgunder (16%)
2021

Weinberg in Dizy und
Hautvillers

Reinzuchthefe
durchgefuhrt
Edelstahltank
kein Reservewein
18 Monate

10 Gramm [ Liter
August 2023

85/100



