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Der Name ist hier Programm: "Eine perfekte Symbiose aus Komplexitat und Filigranitét!” lobt die vinum und kart den Triumvirat zum Gewinner
der Zéro Dosage Probe 2014. Dass er glatt als Champagner durchgeht und groe Namen wie Egly-Ouriet und André Clouet auf die Platze

verweist, hat sich Volker Raumland verdient: Seit 30 Jahren erzeugt er Sekte der Spitzenklasse.

Der Triumvirat ist aus allen drei klassischen Champagnerrebsorten gekeltert: Pinot noir, Pinot meunier und Chardonnay. Ein dominanter,
falliger und kraftvoller Sekt, der komplett ohne Dosage und Schwefelzugabe auskommt. Faszinierende Frucht- und Nusstdne, sowie leicht

rauchige Noten, die lange nachhallen und somit den Triumvirat zu einem hervorragenden Essensbegleiter machen.



RAUMLAND

Sekt vom Weingut Raumland aus Flérsheim-Dahlsheim im Wonnegau in Rheinhessen zéhlt zum Besten, was Deutschland zu bieten
hat! Volker Raumland und seine Frau Heide-Rose sind Uberzeugungstater. Sie lieben hervorragenden Sekt, aber auch alle anderen
Schaumweine von besonderer GUte. Los ging es bereits 1984. Zu dieser Zeit entstand bei Volker Raumland der Wunsch, ganz
besonderen Sekt nach traditioneller Flaschengdrung zu erzeugen. Der Grundstein fUr die Produktion wurde 1990 mit dem Erwerb
eines Anwesens in Florsheim-Dahlsheim gelegt. Neben dem eigenen Sekt hat sich die Familie Raumland schnell auch einen Namen
als Lohnversekter gemacht. Das heilt, sie erhalten die Grundweine von Kollegen, versekten diese und liefern die Flaschen wieder an
die Winzer zum Verkauf zurtick. Gleichzeitig ging die Entwicklung der eigenen Sekte rasant weiter. 2002 wurde auf ékologischen
Weinbau umgestellt. An allen Ecken und Enden im Weinberg und Keller wurde Wesentliches hinterfragt und optimiert. Und in 2020
erfolgte der Beitritt als erster reiner Sekterzeuger zum renommierten VDP. Dies ist mit einem Ritterschlag gleichzusetzen. Heute wird
das Team von den beiden Téchtern Marie-Luise und Katharina ergénzt. Somit sind die Weichen fur eine weitere Entwicklung gestellt!

Warum wir Raumland im Programm haben

Die Sekte der Familie Raumland haben wir bereits seit unseren Anféngen im Sortiment. Und das, weil wir von ihnen absolut Gberzeugt
sind und sie selber lieben. Von Anfang an sind wir von der Frische, Eleganz, Geradlinigkeit und Tiefe der Sekte begeistert. Kein anderer
Produzent in Deutschland liefert solch eine konstante Qualitéit. Wenn man von Spitzensekt in Deutschland spricht, ist Raumland der
allererste Name, der zu nennen ist.

Die Sekte

Aus der Traditions-Linie haben wir immer zwei Sekte im Programm: Cuvée Marie-Luise und Cuvée Katharina. Marie-Luise besteht aus
Pinot Noir und Meunier und Uberzeugt mit einer herrlichen Zugénglichkeit und Tiefe. Es ist ein anspruchsvoller Sekt fur alle
Gelegenheiten. Pinot Noir gibt Kraft und Intensitdt. Ein Hefelager von stattlichen 36 Monaten verleiht Eleganz und Tiefe. Cuvée
Katharina ist straffer und gradliniger. Der Sekt ist ebenso mindestens 36 Monate auf der Hefe, hat einen héheren Anteil an Pinot Noir
und eine geringere Dosage als Marie-Luise. Der Einstieg ins Programm von Raumland kann mit diesen beiden Sekten getrost
spektakuldr genannt werden. Hier verhdilt es sich wie bei einem Uberragenden Champagner Produzenten, dessen Basis
Champagner bereits vollstandig Uberzeugen.

Die Sekte der Linie Reserve reifen bereits mindestens 90 Monate auf der Hefe und zeigen eine deutliche Autolysenote, die an Brioche,
frisch gerdstete HaselnUsse und weife Bllten erinnert. Die Perlage und das Mousse im Mund sind besonders fein und cremig. Uns
Uberzeugen hier immer ganz besonders die Sekte Rosé Réserve und Chardonnay Réserve.

Sekte der Grande Réserve Linie verfugen Uber ein noch deutlich I&ngeres Hefelager von tber 10 Jahren. Nur die Grundweine
herausragender Jahrgénge werden zu Grande Réserve Sekten verarbeitet.

Es gibt aber noch eine weitere Linie, die wir von Raumland duRerst schatzen. Das sind die alkoholfreien Seccos. Weilker und roter
Traubensecco und ein Apfelsecco bieten einen alkoholfreien Trinkgenuss mit sehr gut balancierter und nicht zu Uppiger SuRe.

Weinberg & Keller

Zum Weingut gehoren 10 Hektar Weinberge, die Uberwiegend in unmittelbarer Néhe liegen. Die Bewirtschaftung erfolgt bereits seit
2002 6kologisch. Gesundheit der Trauben und perfekte ,Sektreife” sind die Ziele, die mit viel manuellem Arbeitsaufwand verfolgt
werden. Im Mittelpunkt des Wirkens stehen die klassischen Champagner Sorten Pinot Noir, Chardonnay und Meunier. Aber auch
WeiRburgunder und Riesling haben ihren Platz und werden hoch geschdatzt. Die Béden der Weinberge sind auffallend kalkreich, was
das Geflhl der Spannung in den Weinen unterstltzt. Handlese, sanfte Pressung, ausschlieRliche Verwendung der ersten Passung
(Cuvée) und eine Uberaus lange Reife auf der Hefe sind fur die Familie Raumland selbstverstéandlich.

Im Keller vergért Raumland die Moste noch Uberwiegend mit einer neutralen Sekthefe. Erste erfolgreiche Versuche mit den
Umgebungshefen sind aber bereits erfolgt. Der biologische Saureabbau wird in den Grundweinen grundsatzlich durchgeflhrt.
Uberwiegend werden die Weine in Edelstahltanks ausgebaut. Es kommen aber auch alte Holzfésser zum Einsatz. So wurde z. B. fur
Cuvée Katherina 20% des Grundweins in Holz ausgebaut. Auf Filtration verzichtet das Weingut und schont (Eiweif- und
Weinsteinstabilisierung) die Moste zurtickhaltend.



