
LAURENT-PERRIER, CHAMPAGNE
CHAMPAGNE BRUT
LA CUVÉE

A R O M E N
Grapefruit
Haselnuss
Brioche
Reife Birne
Gelber Apfel
Butter
Kalkstein

S T I L
zugänglich
leicht

T Y P
zum Aperitif
Ohne Jahrgang
für Einsteiger
Essensbegleiter
für Fortgeschrittene

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2023 bis 2028
8 bis 10°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U

Rebsorten
Chardonnay (50%)
Meunier (20%)
Pinot Noir /
Spätburgunder (30%)

W E I N B E R E I T U N G

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang


