MOET & CHANDON, CHAMPAGNE
CHAMPAGNE DOM PERIGNON BRUT
PLENITUDE P2 2004

GESCHMACK WEINBAU
siiBe gering  ® hoch Rebsorten Pinot Noir /
S&ure gering  ® hoch Spatburgunder (50%)
Kérper schlank @ voll Chardonnay (50%)
Reife jugendlich @ voll gereift
Intensitat verhalten @ ausgepragt W EINE E REITUNG )
Mineralitét gering  ® hoch Biolog. SGureabbau durchgefuhr-t
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz Dosage 0 Gramm / Liter
Komplexitat gering hoch
Lange kurz sehr lang
AROMEN TYP

Jahrgangschampagner
STIL Prestige Cuvée

far Einsteiger
fur Fortgeschrittene

LAGERN & SERVIEREN
2024 bis 2036

WeiBwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas




