DRAPPIER, COTE DES BAR
CHAMPAGNE ROSE BRUT NATURE
LES RICEYS

GESCHMACK WEINBAU

Siufe gering @ hoch Rebsorten Pinot Noir /

sdure goring e e e e hoch Spatburgunder (100%)

Kérper schlank ® ® e e e ol Weinberg Weinberge in Les Riceys

Reife jugendlich @ voll gereift Anbau Haut Valeur

Intensitat verhalten © ® @ ® ®  qusgeprdgt Environnementale

Mineralitat gering ® ® @ @ hoch (HVE)

Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz

Komplexitat gering ©® ®© @ ® ® (hoch W"E INBEREITUNG i

Lange kurz ®®®®e® sohriang G.arung ) Remzuchtﬂhefe
Biolog. Saureabbau durchgefuhrt
Lagerung Edelstahltank

AROMEN TYP Dauer Hefelager 24 Monate

Himbeere ROSE Dosage 0 Gramm / Liter

Grapefruit far Einsteiger Degorgiert September 2022

Rhabarber far Fortgeschrittene - |

Rote Johannisbeere zum Aperitif BEWERTUNG

Kreide Essensbegleiter JRAPPI! einfach geniessen 93/100

Ge bq C k ROSE-BRUT NATURE

Brioche LAGERN & SERVIEREN

2024 bis 2033
STIL 10 bis 12°C
finessenreich WeiBwein-, groRes Champagner-

kérperreich oder Universalglas



