PERSEVAL, THOMAS, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE MILLESIME BLANC DE NOIRS BRUT NATURE
LIEU DIT LE HAZAT 2019

O

GESCHMACK WEINBAU

SuBe gering @ hoch Rebsorten Plnf)t Noir /

Sdure gering ® ® @ hoch Spatburgunder

Korper schlank ® ® @ e e o Jahrgange 2019 _

Reife jugendlich ® @ @ voll gereift Weinberg gﬂzelldge Le Hazat in

Intensitat verhalten © ® ® ® ®  gyusgepragt hamery o

Mineralitét gering ®®e® e e  hoch Anbau biologisch (EU Biosigel)

Holzeinsatz kein Holz ® ® sehr viel Holz

Komplexitat gering ©® ®© ® € ® hoch W._E INBEREITUNG )

Lange kiry ®©®©® @@ sehr lang Garung spontane Gdrung
Verzicht auf Filtration

Ausbau und Schdénung

AROMEN TYP minimale Zugabe von

Grapefruit Jahrgangschampagner ] ) Schwefel )

Roter Apfel fUr Fortgeschrittene Biolog. Saureabbau durchgefihrt

WeiRe Bluten im Holz qusgebqut Lagerung gebrauchtes

Brauner Nougat Blanc de Noirs Barriquefass

Marzipan Einzellage Reserveweine kein Reservewein

Zimt Blanc de Noirs - 100% Pinot Noir Dauer Hefelager 36 Monate

Sternanis Dosage 0 Gramm [ Liter

Haselnuss LAGERN & SERVIEREN Degorgiert April 2023

Brioche 2024 bis 2033

10 bis 12°C BEWERTUNG
STIL bis zu einer halben Stunde einfach geniessen 97/100

feine Holznote
milde Sdure
finessenreich
energiegeladen
kérperreich

dekantieren
WeilRwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas



