
CHIANTI CLASSICO 2019 

Villa Calcinaia, Toskana

A R O M E N
Schwarze Kirsche
Brombeere
Veilchenblüte
Getoastetes Brot
Vanille
Räucherschinken
Waldboden

S T I L
l e i c h t ,
f i n e s s e n r e i c h ,
e r f r i s c h e n d e
S ä u r e ,
z u p a c k e n d e s
T a n n i n ,  f e i n e
H o l z n o t e ,
t r o c k e n

A N L A S S
Abend mit Freunden
Essensbegleiter

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2024 bis 2034
14 bis 16°C
großes Rotweinglas Bordeaux

W E I N B A U
Rebsorten Sangiovese

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung

Ausbau

ausgedehntes
Hefelager
Verzicht auf Filtration
und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Lagerung großes gebrauchtes
Holzfass

B E W E R T U N G
einfach geniessen 92/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang


