POUILLY-LOCHE CLOS DES ROCS - MONOPOLE 2021

Clos des Rocs, Burgund Maconnais

GESCHMACK

SuBRe gering
Sdure gering
Kérper schlank
Reife jugendlich
Intensitat verhalten
Mineralitat gering
Holzeinsatz kein Holz
Komplexitat gering
Lange kurz
AROMEN

Mango

Honigmelone

Banane

Grapefruit

Butter

Haselnuss

Raucherschinken

STIL

kérperreich
finessenreich
erfrischende Séure
mittlere Barriquenote
trocken

hoch

hoch

voll

voll gereift
ausgepragt
hoch

sehr viel Holz
hoch

sehr lang

LAGERN & SERVIEREN
2024 bis 2046

10 bis 12°C

WeilRwein oder Universalglas

WEINBAU
Rebsorten

WEINBEREITUNG

Gérung
Ausbau

Lagerung

BEWERTUNG
einfach geniessen

Chardonnay

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schénung
minimale Zugabe von
Schwefel
gebrauchtes
Barriquefass

93/100

Parker Wine Advocate 93/100



