
PETIT CLERGEOT, CÔTE DES BAR
CHAMPAGNE BLANC DE NOIRS BRUT NATURE
CHEVRY - CUVÉE FUT

A R O M E N
Zitrone
Erdbeere
Grapefruit
Aprikose
Kandierte Früchte
Gewürznelke
Brioche
Getoastetes Brot
Kreide

S T I L
feine Holznote
energiegeladen
körperreich

T Y P
Blanc de Noirs
Blanc de Noirs - 100% Pinot Noir
für Fortgeschrittene
Einzellage
Essensbegleiter
im Holz ausgebaut

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2024 bis 2029
10 bis 12°C
bis zu einer halben Stunde
dekantieren
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Pinot Noir /

Spätburgunder (100%)
Jahrgänge 2021
Weinberg Einzellage Chevry in

Polisot
Alter der Reben 1975 gepflanzt
Anbau biologisch (nicht

zertifiziert)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung

Ausbau
Verzicht auf Filtration
und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung gebrauchtes

Barriquefass
Reserveweine keine Reserveweine
Dauer Hefelager 18 Monate
Dosage 0 Gramm / Liter
Degorgiert Januar 2024
Jahresproduktion 1.161 Flaschen

B E W E R T U N G
einfach geniessen 93/100
Eichelmann 4/5

Parker Wine Advocate

93/100 (The 2019 Brut
Nature Blanc de Noirs
Chevry Cuvée Fût has
the same origins as the
Cuvée Cuve, but it was
vinified in oak barrels,
something this
producer is
abandoning in favor of
stainless steel barrels.
Exhibiting aromas of
crisp orchard fruit,
citrus zest and flowers,
overlaid with notes of
buttery pastry, it's
medium to full-bodied,
deep and fleshy, with a
broader, less chiseled
and precise profile. It's
still a fine Champagne,
but I preferred its tank-
fermented and -
matured counterpart.

Based in Polisot, but
with vineyards in a
number of neighboring
communes too, Paul-
Bastien Clergeot
debuted with the 2018
vintage and began
organic conversion in
2020. The wines are
from a single grape
variety, vintage and
lieu-dit, and the early
releases I tasted are
decidedly impressive,
exhibiting considerable
intensity and tension.
I'm looking forward to
visiting this eight-
hectare estate in the
near future.
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G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang


