
DOMAINE MÉA, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE PREMIER CRU EXTRA BRUT
LA RENCONTRE

A R O M E N
Grapefruit
Himbeere
Roter Apfel
Brioche
Biskuit
Kreide

S T I L
charakterreich
energiegeladen
leicht

T Y P
für Fortgeschrittene
im Holz ausgebaut
zum Aperitif
Essensbegleiter

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2021 bis 2028
10 bis 12°C
bis zu einer halben Stunde
dekantieren
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Chardonnay (33%)

Meunier (33%)
Pinot Noir /
Spätburgunder (34%)

Jahrgänge 2021
Weinberg Weinberge in Ludes,

Chigny les Roses &
Montbré

Anbau naturnah

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau Verzicht auf Filtration

und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung Edelstahltank
Reserveweine kein Reservewein
Dauer Hefelager 20 Monate
Dosage 0 Gramm / Liter
Degorgiert Oktober 2023

B E W E R T U N G
einfach geniessen 92/100
Jeb Dunnuck 91/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Champagner La Rencontre von Domaine Méa ist ein charaktervoller und energiegeladener extra brut Champagner, der zu gleichen
Teilen aus Chardonnay, Meunier und Pinot Noir besteht. Das verleiht ihm ein ungemein ausgewogenes und komplexes Geschmacksprofil.
Aromatisch bietet La Rencontre Noten von Zitrusfrüchten, roten Früchten wie Himbeere und rotem Apfel sowie hefige Anklänge von Brioche
und Biskuit. Erdige Nuancen von Kreide ergänzen das Bouquet. Im Geschmack zeigt sich der Champagner leicht und energiegeladen, mit
einer präzisen Struktur. Die Dosage liegt bei 0 Gramm pro Liter, was ihn zu einem trockenen, aber nicht puristischen Vertreter seiner Art
macht.
La Rencontre wird in kleinen Mengen produziert und richtet sich an Champagnerliebhaber, die trockene und terroirbetonte Weine schätzen.



 


