MENGOBA TINTO MENCIA - ALICANTE

BOUSCHET 2020
]

Bodega y Vinedos Mengoba, Bierzo

CESCHMACK

SuRe gering @ hoch

Sdure gering ©® ® e e hoch
Kérper schlank ® ® @ @ voll

Reife jugendlich © ® ® @ voll gereift
Intensitat verhalten @ ausgepragt
Mineralitat gering ® e e e hoch
Holzeinsatz kein Holz ® @ sehr viel Holz
Komplexitat gering ® e e e hoch

Ldnge kurz © ® @ ® @  sehrang
AROMEN LAGERN & SERVIEREN
Schwarze Kirsche 2022 bis 2030

Himbeere 14 bis 16°C

Blaue Pflaume
VeilchenblUte
Stein
Sternanis
Bleistift

groRes Rotweinglas Bordeaux

STIL

erfrischende Sdaure
zupackendes Tannin
feine Holznote
trocken

MENGOBA

L MENCIA

gy Py

WEINBAU
Rebsorten Mencia
Alicante

WEINBEREITUNG

Gérung spontane Gérung
Ausbau Verzicht auf Filtration
und Schénung
minimale Zugabe von
Schwefel

groRes gebrauchtes
Holzfass

Lagerung

BEWERTUNG
einfach geniessen 92/100
Parker Wine Advocate 94/100



BODEGA Y VINEDOS MENGOBA

Grégory Pérez grundete 2007 seine Bodega Mengoba in der DO Bierzo. Eine Verkettung glticklicher Umsténde sozusagen, denn trotz
der spanischen Familienwurzeln kommt er eigentlich aus dem Bordelais und hat dort auch seine Karriere gestartet. Er hat in
Bordeaux Onologie und Weinbau studiert und wahrenddessen bei Chateau Cos dEstournel gearbeitet. Noch seinem Abschluss 1998
folgte dann eine Station bei Chateau Grand-Puy-Lacoste. 2000 siedelte Grégory nach Spanien Uber und arbeitete zundchst bei
Luna Beberide, 2007 kam dann die Verwirklichung vom Traum des eigenen Weinguts. Der entscheidende AnstoR fUrs Bierzo kam
wohl durch einen Freund, der nicht nur vom Bierzo mit seinen verwilderten alten Weinbergen in Steillagen schwérmte, sondern dort
auch die aufstrebenden Tendenzen sah. Ideal also flr Abenteurer und Aussteiger - oder eben junge Winzer. Ein Potenzial, das auch
Grégory sah. Und in der Tat ist das Bierzo eine alte Region in Nordspanien, die in den letzten Jahren massiv die Aufmerksamkeit auf
sich gezogen hat. Denn dort kdnnen teils auf Schieferbdden in enormer Hohe frische und elegante Rotweine von ganz groRer Klasse
entstehen.

Grégorys Weinberge liegen in Espanillo am Ursprung des Flusses Cua in stolzen 600 bis 800 Metern Hohe. Die Béden sind eine
Mischung aus Ton und verwittertem Schiefer, die Reben sind teils sehr alt und die Weinberge steil. FUr Grégory steht das Terroir und
die Personlichkeit der einzelnen Weine und Weinberge im Vordergrund. Zusdtzlich setzt er auf eine biologische Wirtschaftsweise,
auch wenn er noch nicht zertifiziert ist. Respekt vor der Natur und Nachhaltigkeit sind ihm wichtig. Eckpfeiler seiner Arbeit sind
lebendige Béden, Biodiversitdt und autochthone Rebsorten. So werden die sehr kargen Béden gepfligt, umgegraben und
aufgeschuttelt, so dass sie ausreichend bellftet werden. Es kommmen organische und Bio-Dunger in geringen Dosen zum Einsatz. Das
reichhaltige und vielfaltige Okosystem im Weinberg wird durch Begriinung zwischen den Rebzeilen mit Blumen und Kréutern
unterstutzt. Dazu kommen Hecken, die Pflege der Waldgebiete, die die Weinberge umgeben und naturliche Insektenabwehr mit
Bienen. Die sté&indige Luftstromung begunstigt eine gute Durchluftung. Zusatzlich setzt Grégory auf geringe Hektarertrége fur
optimales Ausreifen und Aromenkonzentration. Ausgedtnnt wird nur, wenn es unbedingt notwendig ist. Es wird von Hand gelesen
und zweimal im Weinberg selektiert. Diese Weinberge und die Art der Bewirtschaftung bedeuten sehr viel Handarbeit und demnach
eine grofe Portion Leidenschaft.

Im Keller setzt Grégory Pérez auf eine traditionelle Weinbereitung. Vergoren wird spontan. Der Ausbau erfolgt mit Edelstahltanks,
Fudern und franzésischen Barriques. Was genau zum Einsatz kommmt, entscheidet Grégory je nach Jahrgang und Parzelle neu, so
dass die Mischung von Jahr zu Jahr variiert. Ziel ist es jedoch immer, regionaltypische Weine zu erzeugen, die sich frei entfalten
kébnnen und bodenstdndig sind. Der Ausbau soll also das Beste herausholen, ohne den Weinen einen eigenen Stempel
aufzudriicken. Die verwendeten Rebsorten sind vor allem Mencia (rot) und Godello (weiR). Teilweise gibt es Iéngere Hefelager, einen
Verzicht auf Filtration und insgesamt wird Schwefel nur in sehr geringen Mengen eingesetzt. Die so entstehenden Naturweine sind
ausdrucksstark und lebendig. Ein besonderer Wein ist Las Tinajas: Die Herstellung daftr erfolgt in 450-Liter-Tonkrigen. Nach der
alkoholischen Garung verbleibt der Wein dieses Jahrgangs neun Monate lang dort - mit der Schale!

Die hergestellten Mengen sind in Summe Uberschaubar. Es lohnt sich also, bereits jetzt mal den Geheimtipp zu probieren, bevor es
sich herumgesprochen hat, wie toll die Weine sind.



