LA TENDIDA 2020

Casa Castillo, Jumilla D. O.

GESCHMACK

SuBe gering @ hoch

Sdure gering ©® @ @ hoch
Kérper schlonk ® ® @ @ @ (|

Reife jugendlich © @ @ voll gereift
Intensitat verhalten © ® @ @ ausgepragt
Mineralitat gering ® ® @ @ hoch
Holzeinsatz keinHolz ©® ® sehr viel Holz
Komplexitat gering ® ® e @ hoch

Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang
AROMEN ANLASS

Abend mit Freunden
perfektes Geschenk

Rote Pflaume
Rote Kirsche
Brombeerblatter

CASA CASTILLO

Erdbeere LAGERN & SERVIEREN s
Lakritze 2022 bis 2030 v
Veilchenblute 14 bis 16°C B T
Zedernholz bis zu einer Stunde dekantieren e
groRes Rotweinglas Bordeaux e

kérperreich
milde Sdure
sanftes Tannin
feine Holznote
trocken

WEINBAU

Rebsorten

WEINBEREITUNG
Gérung

Ausbau

Lagerung

BEWERTUNG
einfach geniessen

Grenache [ Garnacha
Mourvedre [ Monastrell

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schdénung
minimale Zugabe von
Schwefel

teils kleine und groRe
Holzfasser
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