CHABLIS 2022

Goulley, Jean [ Goulley et Fils, Chablis

GESCHMACK

SufBe

Sdaure
Kérper

Reife
Intensitat
Mineralitat
Holzeinsatz
Komplexitat
Lange

AROMEN
Zitrone
Gruner Apfel
Gruene Birne
Mirabelle
Bergbach
(Mineraltiat)
Metall

Butter
WeilRbrot

STIL
leicht

gering @ hoch
gering ©® ® & @ hoch
schlank ©® ® @ voll
jugendlich @ voll gereift
verhalten ©® @ @ ausgepragt
gering ©® ® ® @& @ hoch
kein Holz sehr viel Holz
gering ©® ® & @ hoch
kurz ©® ® ® @@ sehr lang
ANLASS

Abend mit Freunden
Essensbegleiter

LAGERN & SERVIEREN
2024 bis 2037

8 bis 10°C

WeilRwein- oder Universalglas

%
iR

DOMAINE JEAN GOULLEY
— o Filomy —

CHABLIS

|
R outeille d s —

energiegeladen
erfrischende Sdure

trocken

WEINBAU
Rebsorten

WEINBEREITUNG
Gérung

Ausbau

Biolog. Séiureabbau
Lagerung

BEWERTUNG
einfach geniessen

Chardonnay

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schénung
minimale Zugabe von
Schwefel
durchgefuhrt
Betontank

89/100



