REMY, GEORGES, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE PREMIER CRU EXTRA BRUT
LES QUATRE TERROIRS NO. 20

GESCHMACK WEINBAU
SuBRe gering @ hoch C'hardor?noy (27%)
sdure gering ® e e e hoch Rebsorten Pinot Noir /
Kérper schlank ® ® ® @ ® g Spatburgunder (73%)
Reife jugendlich ©® @ voll gereift Jahrgénge ;81280((.’3;)6) 2019 (3/0),
Intensitat verhalten © ®© ® ® ®  gusgeprdagt ) o
Mineralitat gering ® ® e e hoch Weinb XVelgberge I::] Bou;y, g
Holzeinsatz keinHolz ©® @ @ sehr viel Holz einberg Tg;x?ér:‘re]gy, ouvols un
Komplexitat gering ® ® e @ hoch iologisch (Agricul
Lange kurz © ® ® € 8  sehrlang Anbau b.lo ogisce Agriculture
Biologique)
AROMEN TYP WEINBEREITUNG
Roter Apfel zum Aperitif Garung spontane Garung
Quitte im Holz ausgebaut Verzicht auf Filtration
Kandierte Frichte fr Einsteiger - Ausbau und Schonung
. . . . b Qo s le Zugabe von
WeiRke Bluten fur Fortgeschrittene e minima
Zimt Essensbegleiter . ) Schwefel
Karamell Biolog. Saureabbau durchgefuhrt
Brioche LAGERN & SERVIEREN Lagerung gebfducptes
Haselnuss 2024 bis 2033 Barriquefass
Vanille 10 bis 12°C 60% aus den beiden
WeiRwein-, groBes Champagner- Reserveweine vorhergehenden
STIL oder Universalglas Jahren
kérperreich Dosage 0 Gramm [ Liter
Degorgiert November 2023
Jahresproduktion 6.501 Flaschen

BEWERTUNG
einfach geniessen 92/100



