
REMY, GEORGES, MONTAGNE DE REIMS
COTEAUX CHAMPENOIS BOUZY ROUGE
LES VAUDAYANTS 2019

A R O M E N

S T I L

T Y P
Coteaux Champenois

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2022 bis 2032
14 bis 16°C
ein bis drei Stunden dekantieren
bauchiges Rotweinglas Burgund

W E I N B A U
Rebsorten Pinot Noir /

Spätburgunder (100%)
Weinberg Einzellage Les

Vaudayants in Bouzy
Anbau biologisch (Agriculture

Biologique)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau Verzicht auf Filtration

und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung gebrauchtes

Barriquefass
Jahresproduktion 989 Flaschen

B E W E R T U N G
einfach geniessen 95/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Rotwein aus der Champagner der Extraklasse. Coteaux Champenoise Bouzy Rouge von Georges Remy stammt aus der Parzelle Les
Vaudayants in Bouzy. Die Trauben wurden am 21. September 2019 geerntet und in offenen 500 Liter fassenden Fässern vergoren. Der
Schalenkontakt betrug 15 Tage. Nach 22 Monaten in Barriquefässern wurde der Rotwien am 10. Dezember 2021 abgefüllt. 
So entstand ein atemberaubender Rotwein aus Pinot Noir der eine ganz große Besonderheit darstellt. 




