PRELAT, KARINE, COTE DES BAR
COTEAUX CHAMPENOIS ROSE -
ROSE DE RICEYS 2022

GESCHMACK WEINBAU
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AROMEN TYP Schwefel

Rote Kirsche Coteaux Champenois Biolog. SGureabbau  durchgeflhrt

Kirschkilér fUr Einsteiger Lagerung Edelstahltank

Himbeere far Fortgeschrittene Jahresproduktion 673 Flaschen

Veilchenblute
Weiler Pfeffer
Lakritze
Tabak

STIL

Essensbegleiter

LAGERN & SERVIEREN

2024 bis 2033
10 bis 12°C
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