PRELAT, KARINE, COTE DES BAR
COTEAUX CHAMPENOIS ROUGE
2022

GESCHMACK WEINBAU
SuBRe gering @ hoch Rebsorten Plnf)thO|r/ J
Sdure gering ® e @ hoch S.IOC‘t urgunder '
Koérper schlank ©® ® @ voll Weinberg El-nzellage Fontaine
Reife jugendlich © @ @ voll gereift Alter dor Reb 19|§;J anat
Intensitat verhalten ©® ® @ @ ausgepragt er der keben geprianz
Mineralitat gering © ®© @ @ ® (hoch
Holzeinsatz kein Holz ©® ® sehr viel Holz W"E INBEREITUNG )
Komplexitat gering © ® ® @ @ nhoch Garung f/por?t(::e GfO;'Lljtngt'
Lange kurz 0000 sehr |Gng erdZ|SC hCIU lHntration
Ausbau uhd schonung
minimale Zugabe von
AROMEN TYP ) ) Schwefel )
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Rauch CRASIPENGiS ROLGH
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