
VIN DE FRANCE VOULEZ VOUS
COUCHE AVEC MOI? 

Couche, Vincent, Champagne, Côte des Bar

S T I L
energiegeladen
finessenreich
erfrischende Säure
feine Holznote
trocken

A N L A S S
Essensbegleiter

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2024 bis 15
10 bis 12°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Pinot Noir /

Spätburgunder (63%)
Chardonnay (37%)

Jahrgänge 2022 bis 2018

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau ausgedehntes

Hefelager
Verzicht auf Filtration
und Schönung
keine Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung teils kleine und große

Holzfässer

B E W E R T U N G
einfach geniessen 91/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

"Voulez vouz Couche avec moi?" spielt mit dem legendären Songtitel und ersetzt "coucher" durch den Namen des Winzers. Vinzent Couche
erzeugt nicht nur famose Champagner! Rund 60 KM südwestlich seines Weinguts hat er vor einigen Jahren außerhalb der Champagne
Weinberge hinzugekauft und produziert dort faszinierende Stillweine im Stile von Champagner. Das bedeutet, er verschneiden bei "Voulez
vouz Couche avec moi?" weiß gekelterten Pinot Noir (65%) und Chardonnay (35%) und arbeitet auch mit Reserveweinen (2018 bis 2022), was
bei Stillweinen äußerst ungewöhnlich ist. 
Doch das Ergebnis ist faszinierend. "Voulez vouz Couche avec moi?" ist ein lebendiger, leichtfüßiger und spannungsgeladener Wein mit
einer herrlichen Komplexität und Länge. 
Immer noch äußerst ungewöhnlich ist, dass man bei der Weinbereitung auf die Zugabe von Schwefel verzichtet. Für Vincent ist das eher
Standard als die Ausnahme. Fast alle seine Champagner und Weine kommen ohne zugegebene Schwefel aus. Dadruch kann ein Wein
zugänglicher und offener wirken. 







