BOURGOGNE BLANC TERRE DE MOLESME 2020

Couche, Vincent, Champagne, Céte des Bar

GESCHMACK

SuBe gering @ hoch

Sdure gering ©® ® ® e @ hoch

Kérper schlank @ @ voll

Reife jugendlich © ® @ voll gereift =
Intensitat verhalten © ® @ @ ausgepragt

Mineralitat gering ©® ®© ® € 8 hoch

Holzeinsatz keinHolz ©® ® sehr viel Holz

Komplexitat gering ©® ®© ® € ® hoch

Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang

AROMEN ANLASS

Haselnuss Essensbegleiter

Mandel

Honig LAGERN & SERVIEREN

Kalkstein 2024 bis 2040 =3
Getoastetes Brot 10 bis 12°C «
Gebéck WeiBwein-, groBes Champagner- |5 2w
Vanille oder Universalglas wounsoans

Weiler Pfirsich
Gruner Apfel

STIL

leicht
energiegeladen
finessenreich

erfrischende Sdure

feine Holznote

WEINBAU
Rebsorten
Jahrgédnge

WEINBEREITUNG
Gérung
Ausbau

Biolog. Sdureabbau
Lagerung

BEWERTUNG
einfach geniessen

Chardonnay
2020

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schdénung

keine Zugabe von
Schwefel
durchgefuhrt

teils kleine und groRe
Holzf&sser

92/100



