PERNAND-VERGELESSES BLANC 2022

Boudier, Jean-Baptiste, Burgund Cote de Beaune

GESCHMACK

SuBe gering
Sdure gering
Kérper schlank
Reife jugendlich
Intensitat verhalten
Mineralitat gering
Holzeinsatz kein Holz
Komplexitat gering
Lange kurz

AROMEN
Zedernholz
Gelber Apfel
Zitrone

Stein
Grapefruit
Rauch
Nasse Erde

STIL
energiegeladen
finessenreich
erfrischende Sdéure
feine Holznote
trocken

hoch

hoch

voll

voll gereift
ausgepragt
hoch

sehr viel Holz
hoch

sehr lang

LAGERN & SERVIEREN
2024 bis 2037

10 bis 12°C

bis zu einer Stunde dekantieren
WeiRwein- oder Universalglas
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RNAND-VERGELESSE

2022

WEINBAU
Rebsorten

WEINBEREITUNG
Gérung

Ausbau

Biolog. Séiureabbau

Lagerung

BEWERTUNG
einfach geniessen

Chardonnay

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schénung
minimale Zugabe von
Schwefel
durchgefuhrt

teils neues
Barriquefass
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