FILAINE, ALEXANDRE - FABRICE GASS, VALLEE DE LA MARNE
CHAMPAGNE BRUT
CUVEE SPECIALE

GESCHMACK WEINBAU
SifRe gering ©® e @ hoch Chardonnay (30%)
Sdure gering ® e e e hoch Rebsorten l\/!eunler.(ZO%)
Kérper schlank ® ® @ @ voll Pinot Noir / ]
Reife jugendlich ©® ® @ voll gereift ) Spatburgunder (50%)
Intensitat verhalten © ® ® ® @ ausgepragt Jahrgange 292] (7.0%) )
Mineralitat gering © ® ® @ @ nhoch Anbau b'OIP.g'.SCh (nicht
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz zertifiziert)
Komplexitat gering ©® ®© ® € ® hoch
.. WEINBEREITUNG
Ldnge kurz © ® ® € 8  sehrlang . .
Garung spontane Gdrung
Verzicht auf Filtration

AROMEN TYP und Schénung
Bratapfel im Holz ausgebaut Ausbau minimale Zugabe von
Apfelschale fur Fortgeschrittene Schwefel
Zimt Essensbegleiter ausgedehntes
Honig far Nerds ,4..”:‘;{7” . ) Hgfeloger )
Stein ohne biolog. Saureabbau (NDRE B, Biolog. Saureabbau nicht durchgefthrt
Brioche Lagerung gebquuchtes
Kreide LAGERN & SERVIEREN Barriquefass

2024 bis 2033 Reserveweine 30% von 2020
STIL 10 bis 12°C Dauer Hefelager 36 Monate
zugdnglich bis zu einer halben Stunde Dosage 5 Gramm [ Liter
leichte Susse dekantieren Degorgiert April 2024
finessenreich WeiRwein-, groRes Champagner- Jahresproduktion 3.000 Flaschen

energiegeladen

oder Universalglas

BEWERTUNG
einfach geniessen

93/100

92/100 (A blend of the
2020 and 2019 vintages,
Gass's newly disgorged



