VERGNON, J. L, COTE DES BLANCS

CHAMPAGNE PREMIER CRU BLANC DE BLANCS BRUT
NATURE

MURMURE

GESCHMACK WEINBAU
siiBe gering ® hoch Rebsorten Chardonnay (100%)
saure gering ®® e e®e  hoch Jahrgiinge 2020 (80%), 2019 und
Koérper schlank ® @ @ voll 2018 .
Reife jugendlich ® @ voll gereift Weinberg Welnperge In Vertus
Intensitat verhalten © ® @ @ ausgepragt und Vlllenguve
Mineralitat gering © ® ® € 8 hoch Alter der Reben von 1980 bis 2000
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz gepflanzt
Komplexitat gering ®e® e e hoch Anba Edqt Valeur o

. u nvironnementale
Lange k eo0o0o0o0 hr |

9 urz sehr lang (HVE)
AROMEN TYP WEINBEREITUNG
Zitrone Blanc de Blancs Gdrung Reinzuchthefe _
Grapefruit im Holz ausgebaut VerZ|cht"auf Filtration
Gruner Apfel fur Fortgeschrittene Ausbau und Schonung
i ' (r Ei i inimale Zugabe von
Weile Bluten far Einsteiger minima g
Kandierte Frichte zum Aperitif ] Schwefel
Stein ohne biolog. Séureabbau Biolog. Saureabbau nicht durchgefuhrt
Kreide Lagerung gebljduchtes
WeilRbrot LAGERN & SERVIEREN Barriquefass
Brioche 2021 bis 2030 Reserveweine 20% Reservewein
10 bis 12°C Dauer Hefelager 30 Monate

STIL Weilwein-, groRes Champagner- Dosage 0 Gramm / Liter
charakterreich oder Universalglas Degorgiert Mdrz 2024
energiegeladen Jahresproduktion 7000 - 8000
leicht

BEWERTUNG

einfach geniessen 92/100
88/100 (Disgorged in
June 2019, Verghon's NV



