DOMAINE NOWACK, VALLEE DE LA MARNE
CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS BRUT NATURE
LA TUILERIE 2019

GESCHMACK WEINBAU
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Der Champagner La Tuilerie von Flavien Nowack ist eine Hommage an seien Opa Fernand Nowack. Er hat auf diesem GrundstUck, das
friher zum Trocknen der Dachziegel der Nowack-Manufaktur genutzt wurde, Reben gepflanzt und wurde Rebztichter. Die Lage Tuilerie in
Vandiéres ist nach Sudwesten ausgerichtet und befindet sich am unteren Hang eines Sand- und Kalksteinhtgels, welcher auf einer dinnen
Mergelschicht liegt.

Der Chardonnay wurde nach der langsamen, spontanen Garung in Eichenféssern ausgebaut. Der biologische Séiureabbau wurde teilweise
durchgefuhrt. Auf Filtration und Stabilisation wurde verzichtet. Fur die zweite Gérung hat Flavien bei der sehr spaten Tirage im September
statt Zucker Traubensaft der neuen Ernte genommen. Damit verzichtet er einerseits auf das Hilfsmittel Zucker und verwendet seine eigene
SURe aus den Trauben und zum anderen senkt er durch die Zugabe des unkonzentrierten Saftes den Alkoholgehalt des gesamten
Champagners, sodass dieser leichtfuRiger und frischer wird.

Der Champagner "La Tuilerie” bietet groles Kino. Er ist voller Spannung und Lebendigkeit, tiefgrindig und verspielt, gradlinig und markant. Es

ist ein Spitzenchampagner, der in bester Erinnerung bleibt!

PS: auf dem Etikett gibt Flavien Uber und unter dem Namen die Koordinaten des Weinbergs an:
49°0629.6"N
3°43'480"E



