DOMAINE NOWACK, COTE DES BAR

CHAMPAGNE CRU D'ORIGINE - OEUILLY LES

CARYONS

BLANC DE NOIRS EXTRA BRUT 2017/

GESCHMACK WEINBAU

siife gering ® hoch Rebsorten Meunier (100%)

Sdure gering ® @ hoch Jahrgéinge 2017

Kérper schlank © @ voll Anbau biologisch (nicht

Reife jugendlich ©® @ voll gereift zertifiziert)

Intensitat verhalten © ® ausgeprégt

Mineralitat gering © @ hoch W"E INBEREITUNG

Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz Gdrung spothqne Gdr.ung .

Komplexitét gering ® @ hoch Ausbau Ver2|chtnc|uf Filtration

Lange kurz © ® sehr lang und Schénung
minimale Zugabe von
Schwefel

AROMEN TYP Biolog. Saureabbau nicht durchgefthrt

Grapefruit Blanc de Noirs Lagerung geblfGUChtes

Aprikose Blanc de Noirs - 100% Meunier Barriquefass

Mirabelle Jahrgangschampagner Reserveweine kein Reserveweine

Apfelschale Essensbegleiter Dauer Hefelager 54 Monate

Himbeere far Fortgeschrittene Dosage 1Gramm / Liter

Mandel ohne biolog. SGureabbau Degorgiert Mdarz 2023

Hefe

LAGERN & SERVIEREN BEWERTUNG
STIL 2024 bis 2036 einfach geniessen 95/100

10 bis 12°C

bis zu einer halben Stunde
dekantieren

WeiBwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas

energiegeladen

Der Champagner Cru d'Origine - Oeuilly Les Caryons stammt aus dem Nachbardorf Oeuilly der Gemeinde Vandieres, wo Flavien Nowack
das Familiengut in mittlerweile achter Generation fuhrt. Seit seiner RUckkehr in den Betrieb hat er die Weinberge Parzelle fur Parzelle neu
vermessen und mit der Cru-d'Origine-Reihe den Blick Uber die gut funfunddreiig eigenen Lagen hinaus erweitert. Er sucht dabei gezielt
Terroirs, die sich von seinem Zuhause unterscheiden, wo Sand und Ton dominieren. Les Caryons entsteht reinsortig aus Meunier, gelesen

von Fléchen, die teils der Familie gehoren und teils befreundete Bio-Winzer bewirtschaften.

Am linken Ufer der Marne stehen die Reben auf bréckeliger Kreide, einem Bodentyp, der sich deutlich von den sandig-tonigen Béden rund
um Vandieres unterscheidet und den Wein von Beginn an in eine andere Richtung prégt. Flavien bewirtschaftet die Flchen biologisch,
verzichtet auf Chaptalisierung und I&sst den Most spontan mit den eigenen Hefen vergdren. Der Ausbau erfolgt in kleinen, gebrauchten
Holzféssern, der biologische Séureabbau bleibt meist aus. Nach Uber vier Jahren Hefelager erhdlt der Champagner eine minimale Dosage

aus Traubenmost der eigenen Lage, wodurch der Charakter der Herkunft bis zum letzten Schritt nicht verfélscht wird.

Oeuilly Les Caryons zeigt in der Nase eine Mischung aus Zitrusfrucht und knackigen roten Beeren, unterlegt von feiner Wirze und einem
Hauch gerésteter Mandel. Am Gaumen wirkt er stoffig und knackig, die S&ure kommt straff und trégt eine leicht salzige Note bis in den
langen Abgang. Der Ausbau im Holz gibt dem reinsortigen Meunier zusatzlichen Halt, ohne die mineralische Linie der Kreidebdden zu

verdecken. Am Ende bleibt vor allem dieser salzige Zug auf der Zunge spurbar, lange nachdem das letzte Prickeln verklungen ist.



CHAMPAGNE FLAVIEN NOWACK

eines der grofiten Versprechen fiir grandiose Charakterchampagner

Flavien Nowack, urspriinglich ein junger aufstrebender Winzer und inzwischen eines
der gefeiertsten Talente seiner Generation, hat mit Domaine Nowack in Vandiéres
einen unverwechselbaren Stil in der Champagne geschaffen. Seine biologisch
angebauten, charakterstarken Champagner spiegeln die Essenz des Vallée de la
Marne wider. Mit viel Experimentierfreude und minimalem Schwefeleinsatz entstehen
gro3e Champagner, die fiir ihre Tiefe, Frische und Finesse gefeiert werden. Es sind
beeindruckende Champagner-lkonen und grandiose Essensbegleiter. Es sind
Champagpner fiir Liebhaber, die den groBartigen Wein im Champagner suchen und

auch mal Uber langere Zeit im Keller lagern wollen.

.Der Boden lebt, er veréndert sich mit den Jahreszeiten, und wir leben in Warum Champagner von Flavien Nowack?

seinem Rhythmus.” Was Flavien Nowack damit meint, wird spatestens . . . . o
. . R Bei Domaine Nowack ist die Frage, warum wir ihn im
klar, wenn man seine Champagner im Glas hat. Aufgewachsen zwischen . .
. Lo . . , Programm haben, einfach zu beantworten: Flavien hat
den Reben seines Vaters Frédéric in Vandiéeres, im Vallée de la Marne, . . .

sich zu einem der interessantesten Erzeuger der

Champagne etabliert - bei Kollegen ebenso geschatzt
wie bei Kennern. Vandiéres gehort nicht zu den

kehrte er mit 22 Jahren zurick, nicht um fortzufiihren, was bisher
gemacht worden war, sondern um grundlegend neu zu denken. Stationen
bei Emmanuel Brochet und im Burgund, darunter ein Lehrjahr bei
Coche-Dury in Meursault, hatten seinen Blick gescharft. 2011 ibernahm
er schrittweise erste Hektar von seinem Vater und begann, die Parzellen

beriihmten Lagen. Genau das macht Flaviens
Entschlossenheit, dieses Terroir kompromisslos zum

. . ) Ausdruck zu bringen, so bemerkenswert. Biodynamisch
als Einzel- und Jahrgangsabfiillungen unter dem Namen Domaine . . B X
. ’ . . . . bewirtschaftete Einzelparzellen, spontane Garung, kein
Nowack zu interpretieren. Heute bewirtschaftet die Familie 10 Hektar in . . . . .
. R . . . . Chaptalisieren, keine Schonung, kein Filtrieren. Wer bei
35 Parzellen in und um Vandiéres. Mittlerweile steht ihm seine Frau . L . .
. . L K B X Flavien zugangliche Aperitif-Champagner sucht, ist an

Coralie zur Seite, und auch die ndchste Generation wachst bereits heran. .

. . . . . der falschen Adresse. Wer Champagner als Wein
Dass die Familie seit 1795 Reben kultiviert und Urgrofivater Ferdinand ab

1915 Champagner produzierte, gibt Flaviens Arbeit eine Tiefe, die liber
das handwerklich AuBergewdhnliche hinausgeht.

begreifen will, ist hier richtig.

Die Champagner Weinberg und Keller
S.A. ist der Einstieg und der einzige Champagner, in dem Die 35 Parzellen liegen um Vandiéres auf 100 bis 180 Metern
Reserveweine eine Rolle spielen: Meunier dominiert, Chardonnay Hohe. Die Baden variieren: Ton-Kalk auf den Mittellagen,
erganzt, Reservejahrgange bis 2012. Straff, fein salzig, mit Terres-bleues-Kalk am Hiigelkamm, schwerer Ton liber
lebendiger Textur. Autre Cru zeigt reinsortigen Meunier von beiden Sandstein am Hangfuf3. Biologischer Anbau ist seit 2016
Marne-Ufern auflerhalb Vandiéres. vollstandig umgesetzt, erganzt durch biodynamische
Praparate. Seit 2018 pflanzt Flavien systematisch Baume als
La Tuilerie, Chardonnay vom Mittelhang auf weilem Sand, Korridore fiir Wildtiere. Im Weinberg halt er manchmal Hiihner,
verbindet mineralische Spannung mit feiner Textur. La Tuilerie L.V. auf Schafe verzichtet er, weil die dafiir nétigen Zaune
steht fiir eine Hefelagerung von knapp zehn Jahren und treibt das wildlebende Tiere am Durchzug hindern wiirden.
Potenzial dieses Bodens auf die Spitze. Im Keller wird mit der Coquard-Presse langsam gepresst. Die
Garung verlauft spontan, bei Assemblage-Weinen unterstiitzt
Die Meunier-Lagen zeigen, wie verschieden eine Rebsorte sprechen durch einen hauseigenen Hefestamm. Chaptalisierung ist tabu.
kann. La Fontinette, GroBvaters Anlage der 1960er-Jahre, verbindet Seit 2017 reifen alle Einzellagenweine im Eichenholzfass.
Dichte und Textur mit vitalem Zug. Am Oberhang wachst Les Terres Schwefel wird nur minimal eingesetzt, was den biologischen
Bleues auf fossilienreichem Kalkstein, kiihl und prazise. Les Saureabbau in einzelnen Jahrgangen ermdglicht. Die
Bauchets, einziger reiner Pinot Noir von kaum bedeckter Kreide, Zweitgarung wird mit frischem Traubenmost oder Rohrzucker
breit und lebendig zugleich. Les Arpents Rouges wéchst am Ful3 ausgelost. Nahezu alle Weine ruhen fiinf Jahre ungeschént und
des Hangs auf Ton (iber Sandstein aus alten Reben. Eine Kraft und unfiltriert auf der Hefe. Das Ergebnis sind Champagner, die mit
Salinitat, die kaum ihresgleichen findet. Cru d'Origine - Oeuilly Les den Jahren an Tiefe gewinnen - und genau dafiir gemacht sind.
Caryons zeigt reinsortigen Meunier auf bréckeliger Kreide vom
linken Ufer. Cru d'Origine - Mancy ist ein reinsortiger Chardonnay Winzer Flavien Nowack

P . o D .
aus dem Premier-Cru-Dorf. Les Riceys, 100% Pinot Noir aus der ort Vandieres, Vallée de la Marne

Cdte des Bar, erinnert eher an grof3en Rotwein als an Champagner.
Weinberg biologisch

Dazu erzeugt Flavien Ratafia Champenois sowie Cidre und Poiré Keller alte Korbpresse, spontane Garung in

Holzfassern, Verzicht auf Filtration und
Schonung, geringe Schwefelzugabe, Ausbau in
Holzfassern (225 bis 500 ltr.)

unter dem Zusammenschluss Cidrerie de Verzy.

GrofBe 10 Hektar in Familienbesitz, 40.000 Flaschen



