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Trentodoc Etyssa No. 8 ist einer der spannendsten Trentodoc Schaumweine Uberhaupt! Und Trentodoc liefert neben Franciacorta die
besten Schaumweine Italiens!

Etyssa No. 8 besteht ausschlieRlich aus Chardonnay von nérdlich von Trentin gelegenen Weinbergen, die bis zu 600 Meter Uber dem
Meeresspiegel liegen. Diese enorme Hohe bringt Abkdhlung in der Nacht, bewahrt die Frische der Trauben und fuhrt durch das langsame
Ausreifen zu einer hohen aromatischen Intensitét. Die Boden der Weinberge sind von Kalkstein aus den Dolomiten und Basalt gepragt. Sie
sind tief und kuihl und unterstitzen damit wiederum frische und aromatische Trauben.

Die Trauben vergdren kuhl tberwiegend in Edelstahltanks (70%), aber auch in gebrauchten, etwas groeren Tonneaux und Barriqueféssern.
Der biologische Saureabbau erfolgt und die Tirage wird erst nach 10 Monaten durchgefuhrt.

Etyssa ist ein kraftvoller, satter und dabei auch sehr saftig frischer Schaumwein. Er hat uns sofort begeistert, da er Uber eine herrliche hefige

Eleganz verfugt, die in keiner Weise dominant wirkt.



ETYSSA

Vier Freunde und eine schéumende Idee in 2009, die heute einen groartigen Trentodoc ins Glas bringt. Aber von vorne: Giovanni,
Malcom, Stefano und Federico kennen haben sich in ihrer Schulzeit kennengelernt, ein Teil davon sogar noch friher. Die
Klassenkameraden werden zu Freunden und noch wéhrend des Studiums beschlieRen sie, eben im Jahr 2009, mit der Herstellung
eines Methodo Classico Schaumweins zu starten, um ihre Studieninhalte auch praktisch umzusetzen, und das Ergebnis mit Freunden
und Familien genieRen zu kdnnen. Im dritten Produktionsjahr erkannten sie dann, dass das Produkt mehr sein konnte als nur ein
Hobby. Der Schaumwein wurde stetig besser, die Arbeit als solche und die Zusammenarbeit waren stimmig, und so entschieden sie
das Projekt aufs ndéichste Level zu heben. 2012 war der erste offizielle Jahrgang, 2016 kam er mit gerade mal 3012 Flaschen auf den
Markt. Das hat sich im Laufe der Jahre dann aber schnell gesteigert. Aktuell (Jahrgang 2019) wurden immerhin 15592 Flaschen und
444 Magnum abgefullt. Etyssa geht als Name auf den altdeutschen Begriff Etisa fur den Fluss Etsch zurtck. Dieser hat die Region
geformt und pragt auch heute noch mafgeblich die klimatischen Bedingungen. Das Logo fasst das schén zusammen. Es ist ein
viergeteiltes Wappen, wobei in jedem Quadranten jeweils der Buchstabe eines Vornamen der vier Freunde steht. Dartber ist das E
von Etyssa so umgedreht, dass es wie eine Krone aussieht. Ein schénes Bild, auch im Gbertragenen Sinne.

Warum wir die Weine von Etyssa im Programm haben

Trentodoc ist neben Franciacorta der beste Schaumwein Italiens! Wir haben die Region schon lénger auf dem Schirm und mit
Etyssa haben wir jetzt ein Produkt gefunden, das definitiv zu den spannendsten dort gehért. Der ,Schaumwein aus den Bergen® steht
far Qualitat auf Champagnerniveau. Es dirfen nur Trentiner Trauben verwendet werden, Uberwiegend Chardonnay und Pinot Nero.
Es sind aber auch Meunier und Pinot Bianco erlaubt. Hergestellt werden die hochwertigen Tropfen in der zweiten Flaschengdérung
und auch die Hefelagerzeit ist vorgeschrieben: fur Non-Vintage sind das mindestens 15 Monate, fur Millesimato 24 und fur Riserva 36
Monate, haufig sind diese jedoch noch deutlich Iéinger. So soll vor allem die Herkunft in die Flasche kommen und bestmaoglich in
Szene gesetzt werden. Bei Etyssa gelingt das sehr eindrucksvoll und das Ergebnis ist kraftvoll, satt aber auch frisch und saftig. Dazu
eine herrlich heftige Eleganz, die jedoch in keiner Weise dominiert. Er hat uns rundum sofort begeistert!

Die Schaumweine

Genau genommen ist es ein Schaumwein. Seit 2016 kommt jedes Jahr ein Millésime Schaumwein auf den Markt, der eine
fortlaufende Nummer erhdilt. Bei No.1waren es gerade mal 3012 Flaschen, mittlerweile sind sie etwa bei der sechsfachen Menge
angelangt. Jedes Produkt soll das jeweilige Jahr einfangen und im Glas wiedergeben. Dabei besteht der Etyssa Schaumwein zu 100%
aus Chardonnay und ist ein Trentodoc extra brut mit 36 Monaten auf der Hefe und aktuell 3,7 Gramm Dosage. Zusdéitzlich flllen die
vier Freunde aus dieser Cuvée auch noch einen Riserva in Kleinstmenge ab. Dafur wird das Hefelager auf mindestens 106 Monate,
also knapp 9 Jahre ausgedehnt!

Weinberg & Keller

Das Besondere im Trento DOC ist die Lage. Die Weinberge bei Etyssa liegen auf dem Monte Calisio oberhalb von Trento zwischen
Moidi und Quaioti auf 500 bis 600 Meter Uber dem Meeresspiegel. Das mediterrane Klima erhalt hier einen direkten Alpeneinfluss. Die
Hohe begulnstigt hohe Temperaturunterschiede von Tag und Nacht. Die kiihlen Néchte bewahren die Frische der Trauben besser
und sie reifen insgesamt langsamer aus, was zu einer hohen Aromaintensitdt fuhrt. Die Dolomitbéden mit eiszeitlichem Ursprung
sind gepragt von Kalkstein und Basalt. Sie sind tief und kiihl und unterstitzen damit die besondere Vitalitét des Terroirs.

Die Trauben vergdren anschliefend kuhl Gberwiegend in Edelstahltanks (70%), aber auch in gebrauchten, etwas grokeren Tonneaux
und Barriquefassern. Der biologische Saureabbau erfolgt und die Tirage wird erst nach 8 Monaten durchgefuhrt.



