CHARDONNAY - BARREL FERMENTED 2022

Jordan Winery, Stellenbosch

GESCHMACK

SuBe gering @ hoch

Sdure gering ©® ® ® @ hoch

Kérper schlaonk ©® ® @ voll

Reife jugendlich @ voll gereift
Intensitat verhalten © ® @ @ ausgepragt
Mineralitat gering ©® @ hoch
Holzeinsatz keinHolz ©® ® @ sehr viel Holz
Komplexitat gering ® ® e @ hoch

Lange kurz ©® ® ® @@ sehr lang
AROMEN ANLASS

Honigmelone Essensbegleiter

Banane

Vanille LAGERN & SERVIEREN
Kokosnuss 2024 bis 2032

Hefe 10 bis 12°C

Getoastetes Brot Weilwein- oder Universalglas
Butter

STIL

leicht

erfrischende Sdure
mittlere Barriquenote
trocken

WEINBAU
Rebsorten

WEINBEREITUNG
Gérung

Ausbau

Lagerung

BEWERTUNG
einfach geniessen

Chardonnay

Reinzuchthefe
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schénung
minimale Zugabe von
Schwefel

teils neues
Barriquefass
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