HEBRART, MARC, VALLEE DE LA MARNE
CHAMPAGNE PREMIER CRU ROSE BRUT
CUVEE ROSE

GESCHMACK WEINBAU
Sife gering ® @ hoch Rebsorten Chardonnay (56%)
Sdéure gering ® ® e hoch Pin"ot Noir /
Korper schlank ® ® @ @ voll i Spatburgunder (44%)
Reife jugendlich @ voll gereift Jahrgéinge 2019 (80%), 2018 bis 2016
Intensitat verhalten © ® @ ausgepragt Anbau HC!LI.t Valeur
Mineralitat gering ® ® @ @ hoch Environnementale
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz ‘ (HVE)
Komplexitat gering © ® ® ® ®  hoch S
Lange kurz © ® @ @ ® sehr lang — W_,E INBEREITUNG .
Gdrung Reinzuchthefe
Biolog. Séiureabbau durchgefuhrt
AROMEN TYP Lagerung Edelstahltank
Himbeere Rosé Reserveweine 20% aus 2018 bis 2016
Rote Johannisbeere Ohne Jahrgang Dauer Hefelager 48 Monate
Brioche fr Einsteiger Dosage 6 Gramm / Liter
Bergbach (Mineraltiat)fur Fortgeschrittene Degorgiert April 2024
Vanille im Holz ausgebaut MARG LIEBRART
Getoastetes Brot P BEWERTUNG
Kreide LAGERN & SERVIEREN einfach geniessen 89/100
2024 bis 2029 Parker Wine Advocate 92/100
STIL 10 bis 12°C Jeb Dunnuck 100/100
zugdnglich WeiBwein-, groRes Champagner-
milde S&ure oder Universalglas

finessenreich



