
HÉBRART, MARC, VALLÉE DE LA MARNE
CHAMPAGNE PREMIER CRU BRUT
MES FAVORITES MAREUIL-SUR-AY VIEILLES VIGNES

A R O M E N
Grapefruit
Roter Apfel
Erdbeere
Himbeere
Brioche
Brauner Nougat
Marzipan
Haselnuss
Kreide

S T I L
zugänglich
finessenreich
körperreich

T Y P
Ohne Jahrgang
für Einsteiger
für Fortgeschrittene
zum Aperitif

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2024 bis 2029
10 bis 12°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Chardonnay (20%)

Pinot Noir /
Spätburgunder (80%)

Jahrgänge 2019 (60%), 2018 (20%)
und 2017 (20%)

Weinberg Weinberge im Mareuil-
sur-Aÿ

Alter der Reben 1970 gepflanzt
Anbau Haut Valeur

Environnementale
(HVE)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung Edelstahltank
Reserveweine 40% aus den beiden

Vorjahren
Dauer Hefelager 48 Monate
Dosage 6 Gramm / Liter
Degorgiert Januar 2024

B E W E R T U N G
einfach geniessen 92/100
Parker Wine Advocate 93/100
Alberto Lupetti Grandi
Champagne

93/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Champagner Mes Favorites Mareuil-sur-Aÿ Vieilles Vignes von Champagne Marc Hébrart ist ein Champagner, der über einen absolut
großartigen Trinkfluss verfügt. Er ist sehr ausgewogen, saftig und dabei doch frisch und druckvoll. Es ist einfach ein absolutes Vergnügen,
das ein oder andere Glas zu genießen. Dabei gewinnt Mes Favorites mit zunehmendem Lufteinfluss an Komplexität und Tiefgründigkeit. Als
Begleiter von mittel kräftigen Speisen ist der Champagner äußerst vielseitig einsetzbar. 




