HEBRART, MARC, VALLEE DE LA MARNE

CHAMPAGNE PREMIER CRU EXTRA BRUT

SELECTION

CESCHMACK

SuRe gering ©® @ hoch
Sdure gering ©® ® e e hoch
Kérper schlank ® ® @ @ voll

Reife jugendlich @ voll gereift
Intensitat verhalten © ® ® @ ausgepragt
Mineralitat gering ® e e e hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexitat gering ® e e e hoch
Lénge kurz © © ® ® 8  schrlang
AROMEN TYP

Grapefruit fur Einsteiger
Veilchenblute far Fortgeschrittene
Erdbeere zum Aperitif

Getrocknete Aprikose
Getrocknete Pflaume LAGERN & SERVIEREN

Brioche 2024 bis 2029

Haselnuss 10 bis 12°C

Kreide WeiBwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas

STIL

zugdnglich

HAMPAGNE
#4RC HEBRARY

MARC HEBRART

MAREUIL SURAY

WEINBAU
Rebsorten

Jahrgéinge

Weinberg

Alter der Reben
Anbau

WEINBEREITUNG
Gdrung
Ausbau

Biolog. Saureabbau
Lagerung
Reserveweine

Dauer Hefelager
Dosage
Degorgiert

BEWERTUNG
einfach geniessen

Chardonnay (30%)
Pinot Noir /
Spéatburgunder (70%)
2021 (60%) und 2020
(40%)

Weinberge in Mareuil-
sur-Ay, Bisseuil und
Avenay-Val-d'Or
1970 gepflanzt

Haut Valeur
Environnementale
(HVE)

Reinzuchthefe
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schénung
durchgefuhrt
Edelstahltank

40% Reservewein aus
2020

24 Monate

4 Gramm [ Liter

April 2024

91/100

Parker Wine Advocate 92/100
Die Trauben fur den herrlich kraftvollen und saftigen Champagner Premier Cru extra WHR8SRESEAAS, Chomp@@ﬂaoﬂ}lorc Hebrart
0

Jancis Robinson

15,5/2
stammen von mindestens 50 Jahre alten Reben aus den Ortschaften Moreuil—sur—AyﬁﬁsgﬂWenoy—VoI—dg/ﬁ?@ind hervorragende

Lagen fur Pinot Noir, welcher hier wunderbar reift und seine volle Intensitét entwickeln kann. Der Sélection brut ist ein begeisternd

zuganglicher Aperitif, der Uber eine, fr seine Preisklasse, erstaunlich grole Komplexitét und Lange verflgt. Es ist einer unserer Favoriten mit

einem kaum schlagbaren Preis-Genuss-Versprechen!



HEBRART, MARC

Champagne Marc Hébrart

Der relativ junge Champagner-Betrieb Champagne Marc Hébrart mit Sitz in Mareuil-sur-Ay wurde erst 1963 von Marc Hébrart
gegrundet. Inzwischen leitet ihn sein Sohn Jean-Paul mit grokem Erfolg, ungebrochenem Enthusiasmus und Experimentierfreude.
Der gesamte Weinbergbesitz der Familie erstreckt sich Uber beachtliche 156 Hektar. Fast alle Weinberge befinden sich in Orten
entlang des Flusses Marne. DarUber hinaus gibt es auch einige Reben an der Cote des Blancs. Mit einem Anteil von 70% gibt Pinot
Noir ganz klar den Ton an. Ergénzt wird er durch 30% Chardonnay.

Warum Champagne Marc Hébrart?

Die Champagner von Marc Hébrart sind alle klar und kraftvoll, hin und wieder auch opulent. Sie sind in der Basis einfach zu
verstehen, zum groen Teil auch anspruchsvoll, manchmal sogar grandios. Sie sind immer zuverl@ssig. Damit sind sie perfekt fur
Einstiger und Enthusiasten und ein unverzichtbarer Bestandteil unseres Champagner-Sortiments.

CHAMPAGNE

“HEBRART

Die Champagner

Das Programm ist von unten bis oben sehr stimmig und steigert sich kontinuierlich. Ein wunderbarer Einstieg und bereits groartiger
Champagner fur wenig Geld ist Sélection Premier Cru mit 2/3 Pinot Noir und 1/3 Chardonnay. Der Rosé von Hébrart ist besonders
saftig und animierend und der Blanc de Blancs extra brut lebendig und zugdanglich. Champagne Mes Favorites ist tatséichlich auch
einer unserer Favoriten, da er herrlich kraftvoll, gleichzeitig aber frisch und zugénglich ist. Noces de Craie ist ein intensiver und
besonders komplexer Blanc de Noirs, der das Pinot Noir Terroir von Ay perfekt wiedergibt. In Rive Gauche - Rive Droite bringt Jean-
Paul beste Weinberge aus Ay mit hervorragenden Lagen in Chouilly und Avize (Céte des Blancs) zusammen. Hier trifft Kraft auf
Frische und bildet eine geniale, finessenreiche Synergie. Die Spitze des Sortiments bilden die Cuvée Special Club mit ihrer enormen
Konzentration und Fulle sowie Clos le Leon, dem expressiven Einzellagenchampagner aus einem ummauerten Weinberg in Dizy.
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Weinberg & Keller

Jean-Paul Hébrard verflgt Gber ein bemerkenswertes Portfolio von Spitzenweinbergen in Grand Cru und Premier Cru Orten. Diese



