PERSEVAL, CLEMENT, MONTAGNE DE REIMS

CHAMPAGNE PREMIER CRU MILLESIME BLANC DE NOIRS
EXTRA BRUT

LES TREMBLAIES 2013
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GESCHMACK WEINBAU

SiBRe gering @ hoch Meunier (50%)

sSéure gering ®® e e hoch Rebsorten Pin"ot Noir /

Kérper schiank ® ® ® voll f‘f.T ) spatburgunder (50%)

Reife jugendlich © @ voll gereift ! ‘LL‘; Jahrgange 201?’

Intensitat verhalten © ® ® @ ausgepragt J Weinberg g:g::g:ge um

Mineralitat gering ©® ®© ® € 8 hoch Y

Holzeinsatz keinHolz ©® @ sehr viel Holz Alter der Reben ]9,74 ggpflcmzt .

Komplexitat gering ©® ® & @ hoch Anbau l;ilgllggilSCh)(Agrlculture

Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang gique
WEINBEREITUNG

AROMEN TYP Gérung spontane Gdrung

Grapefruit Jahrgangschampagner Verzicht auf Filtration

Rote Kirsche
Roter Pfirsich

fur Fortgeschrittene
im Holz ausgebaut

Ausbau

und Schdénung
minimale Zugabe von
Schwefel

Apfelschale zum Aperitif

Gruner Apfel Essensbegleiter Biolog. Sdureabbau durchgefuhrt

Sternanis Einzellage b e et Lagerung gebquuchtes

Holz viel Autolyse [/ Brioche Barriquefass

Kreide Reserveweine kein Reservewein
LAGERN & SERVIEREN Dauer Hefelager 109 Monate

STIL 2024 bis 2023 Dosage 0 Gramm [ Liter

viel Brioche 10 bis 12°C Degorgiert Mai 2024

feine Holznote Weilwein-, groRes Champagner- Jahresproduktion 1.063 Flaschen

energiegeladen

leicht

oder Universalglas

BEWERTUNG
einfach geniessen

93/100

Parker Wine Advocate 93/100



