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Der Coteaux Champenois Blanc Les Rouleaux entsteht aus einer einzigen Lage oberhalb von Chamery, einem Premier-Cru-Dorf in der
Montagne de Reims. Es ist ein Stillwein aus Chardonnay von Reben, die bereits Anfang der 1980er Jahre gepflanzt wurden. Dahinter steht
Clément Perseval, der das Familienweingut in vierter Generation fuhrt. Vor seiner Rlckkehr nach Chamery sammelte er Erfahrung im
Burgund und bei Anselme Selosse, was seine Vorliebe fur den klaren, weinigen Stil erklért. Aus der Lage entstehen nur wenige Hundert

Flaschen, weshalb dieser Tropfen rar bleibt.

Die Reben stehen auf Hangen aus Ton und Kalk, ein Boden, der dem Chardonnay Spannung und Salzigkeit mitgibt. Clément arbeitet
biologisch, in Teilen biodynamisch, ohne Herbizide und nach den Rhythmen des Mondes, mit viel Sorgfalt fur lebendige Béden und
biologische Vielfalt im Weinberg. Im Keller halt er sich bewusst zurtick: Die Gérung lauft spontan mit eigener Hefe, geschwefelt wird kaum,
und der biologische S&ureabbau wird nicht erzwungen. Der Wein bleibt eine Weile auf der Hefe, reift in Ruhe und kommt ungeschént und

ungefiltert auf die Flasche.

In der Nase wirkt Les Rouleaux klar und frisch, mit reifer Zitrone, knackigem Apfel und einem Hauch weiler Bliten. Am Gaumen trégt eine
feine, salzige Mineralitéit den Wein, getragen von lebendiger Saure, die ihm Lange gibt. Alles wirkt geradlinig und prdzise, eher ein Wein als
Speisenbegleiter als ein lautes Solo-Statement. Ein stiller Chardonnay aus der Champagne, der zeigt, dass diese Region weit mehr kann als

Schaumwein.



