CHEVALIER, ANTOINE, COTEAUX VITRYATS
COTEAUX CHAMPENOIS BLANC
LES CROCHOTS 2022

CESCHMACK WEINBAU
siiBe gering ® hoch Rebsorten Chardonnay (100%)
Séure gering ® ® ® @ ® hoch Jahrgénge 2922
Korper schlaonk ©® @ voll = Weinberg !Engllo_ge _Les Crr]oghots
Reife jugendlich ® @ voll gereift n Vitry en Perthols
Intensitat verhalten © ® @ ausgepragt Anbau l(osodynarrglsch
Mineralitat gering © ® ® ® 8  hoch emeter
Holzeinsatz kein Holz ©® ® sehr viel Holz
Komplexitat gering ® ® @ hoch W._E INBEREITUNG )
Lange kury ®©©®0ee sehr lang Garung spontane Gdrung
Verzicht auf Filtration
Ausbau un.d Schénung
AROMEN TYP keine Zugabe von
Zitrone Coteaux Champenois ) ) Schwefel
Limette fur Fortgeschrittene Biolog. Saureabbau durchgefuihrt
Grgner Apfel Essensbegleiter Lagerung geblfauchtes
WeiRe Bluten fur Nerds Barriquefass
Gruene Birne Einzellage Dauer Hefelager 21 Monate
Kalkstein im Holz ausgebaut Jahresproduktion 578 Flaschen
Bergbach (Mineraltiét) i
Brioche LAGERN & SERVIEREN ~ BEWERTUNG
Gebéck 2024 bis 2033 einfach geniessen 94/100
10 bis 12°C
STIL bis zu einer halben Stunde
charakterreich dekantieren
feine Holznote WeilRwein-, groRes Champagner-
energiegeladen oder Universalglas

leicht



