DREMONT-MARROY, VALLEE DE LA MARNE
CHAMPAGNE MILLESIME BLANC DE NOIRS EXTRA BRUT
ECLOSION PINOT NOIR 2019

O

GESCHMACK WEINBAU

SuBe gering @ hoch Rebsorten Pinf)t Noir /

sdure gering ®®e® e e  hoch Spatburgunder (100%)

Korper schlaonk ® ® ® e e Jahrgdnge 2919 )

Reife jugendlich © ® @ voll gereift Weinberg Elnzelldgg "AU dessus

Intensitat verhalten ©® ® @ @ ausgepragt d.e la croix:

Mineralitat gering ® ® @ @ hoch Anbau b'OIP.g'.SCh (nicht

Holzeinsatz kein Holz ® ® sehr viel Holz zertifiziert)

Komplexitat gering ® ® e @ hoch

Lange kurz © ® ® ® @  sehrlang W__EINBEREITUNG )
Garung spontane Gdrung

Verzicht auf Filtration

AROMEN TYP Ausbau und Schonung

Himbeere zum Aperitif minimale Zugabe von

Erdbeere far Fortgeschrittene Schwefel

Grapefruit Essensbegleiter Biolog. Sdureabbau durchgefuhrt

Brioche Blanc de Noirs D1 Lagerung Betonei

Haselnuss Blanc de Noirs - 100% Pinot Noir RENONT Reserveweine kein Reservewein

Kreide flosion Dauer Hefelager 42 Monate

Waldboden LAGERN & SERVIEREN Dosage 0 Gramm [ Liter

2024 bis 2029 Degorgiert Mdrz 2024
STIL 10 bis 12°C Jahresproduktion 1844 Flaschen

charakterreich
feine Holznote
kérperreich

WeiBwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas

BEWERTUNG
einfach geniessen

91/100



