
LEROY, RÉMI, CÔTE DES BAR
CHAMPAGNE ROSÉ DE SAIGNÉE EXTRA BRUT
LES CROTS 2020

A R O M E N
Rote Johannisbeere
Himbeere
Rote Kirsche
Kräuter
Brioche
Kreide

S T I L
leicht

T Y P
Rosé
für Einsteiger
für Fortgeschrittene
zum Aperitif
Essensbegleiter
Einzellage

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2024 bis 2033
10 bis 12°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Pinot Noir /

Spätburgunder (100%)
Jahrgänge 2020
Weinberg Einzellage Les Crots
Anbau Haut Valeur

Environnementale
(HVE)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung Reinzuchthefe
Ausbau Verzicht auf Filtration

Verzicht auf Schönung
Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung Edelstahltank
Reserveweine keine Reserveweine
Dosage 1 Gramm / Liter
Degorgiert Februar 2024

B E W E R T U N G
einfach geniessen 90/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Leuchtend rot und eigenwillig zeigt sich der Rosé de Saignée Les Crots, ein reinsortiger Pinot Noir aus einer einzigen Lage am Hang von
Meurville an der Côte des Bar. Rémi Leroy kehrte 2008 auf das Familienweingut zurück, als sein Vater die Trauben noch an die großen
Häuser verkaufte, und gründete 2013 seine eigene Marke. Der ausgebildete Önologe und Agraringenieur bewirtschaftet knapp zehn Hektar
und behält für seine eigenen Champagner nur das Lesegut der besten Weinberge. Les Crots gehört zu den Lagen, die besonders reife,
konzentrierte Früchte hervorbringen.

Die Lage befindet sich an einem nach Südosten ausgerichteten Mittelhang, dessen tonreiche Kalkmergelböden aus dem Kimméridgien
stammen, derselben Formation, die auch das Chablis prägt. Rémi arbeitet biologisch, hält die Erträge niedrig und lässt die Reben tief in den
kargen Untergrund wurzeln. Für den Rosé bleibt der Pinot-Noir-Most nach dem Entrappen länger auf der Maische, bis er seine tiefe Farbe
gezogen hat. Gärung und Ausbau erfolgen spontan in gebrauchten Burgunderfässern, mit regelmäßigem Aufrühren auf der Feinhefe und
ohne Filtration.

Schon die Farbe fällt auf, ein kräftiges, leuchtendes Rubinrot, das man bei Rosé-Champagner selten sieht. In der Nase reife rote Früchte,
dazu Sauerkirsche und ein Hauch feiner, herb-süßer Kräuter. Am Gaumen wirkt er druckvoll und konzentriert, die Länge trägt sich über die
dichte Frucht und eine feine Würze bis in einen straffen, frischen Abgang. Rémi Leroy versteht seine Champagner eher als Weine, und Les
Crots ist genau das, ein Rosé, der wie ein großer, stiller Pinot Noir angelegt ist.






 


