
DEHOURS ET FILS, VALLÉE DE LA MARNE
CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS EXTRA BRUT
LIEU-DIT BRISEFER RÉSERVE PERPÉTUELLE

A R O M E N
Grapefruit
Orangenschale
Kandierte Früchte
Aprikose
Kräuter
Holz
Getoastetes Brot
Brioche
Kreide

S T I L
charakterreich
mittlere Barriquenote
finessenreich
energiegeladen

T Y P
Blanc de Blancs
im Holz ausgebaut
Einzellage
für Nerds
Essensbegleiter

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2024 bis 2033
10 bis 12°C
bis zu einer halben Stunde
dekantieren
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Chardonnay (100%)
Jahrgänge 2013 bis 2020
Weinberg Einzellage Brisefer in

Mareuil-le-Port

Anbau
Haut Valeur
Environnementale
(HVE)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung

Ausbau
Verzicht auf Filtration
und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung großes gebrauchtes

Holzfass

Reserveweine
100% Reservewein aus
einer Solera mit Start
2013

Dauer Hefelager 17 Monate
Dosage 0 Gramm / Liter
Degorgiert November 2023
Jahresproduktion 4.413 Flaschen

B E W E R T U N G
einfach geniessen 94/100

Parker Wine Advocate

95/100 (Disgorged in May
2020 with 0.9 grams per
liter dosage, the NV Extra-
Brut Lieu-Dit Brisefer
derives from a perpetual
reserve established in
2013—this release therefore
incorporates wine from
2013, 2014 and 2015. This
east-facing parcel of old
vines has delivered
fascinating results,
unwinding in the glass with
complex aromas of pear,
orange oil, mint, tangerine,
pastry cream and smoke.
Medium to full-bodied,
seamless and layered, it's
deep and enveloping,
displaying racy acids and a
pillowy mousse, with an
elegant profile that doesn't
come at the expense of
character or intensity.

Published: Jan 31, 2022 by
William Kelley)

Bettane & Desseauve 17/20

Jeb Dunnuck

93/100 ("Aromatically,
the NV Champagne
Lieu-Dit Brisefer
Perpetual Reserve Extra
Brut is intense and
forward with iodine,
smoke, and lapsang
souchong black tea.
The palate is full and
feels the oak influence,
with toast, scotch-like
salinity, hay, dried
peach, and chamomile.
This wine has a wild
edge to it that
commands food and a
place alongside richer
fare. It is a vinous blanc
de blancs to drink over
the next 10 years.

Date: 11/7/2022,
reviewed by: Audrey
Frick")

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang


