BARNIER, ROGER, VALLEE DU PETIT MORIN
CHAMPAGNE MILLESIME EXTRA BRUT
LES CHAUFFOURS 2017
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Der Champagne Millésime Extra Brut Les Chauffours 2017 von Roger Barnier ist ein eleganter Jahrgangschampagner aus einer Einzellage,
der die prézise und naturnahe Handschrift des Winzers auf exzellente Weise tragt. Die Trauben stammen aus der Parzelle Les Chauffours in

Villevenard im Vallée du Petit Morin — gepflanzt mit Meunier und Pinot Noir.

Die Cuvée wurde im Extra Brut-Stil herausgebracht und enthélt nur 48g/L Dosage. Nach der Handlese erfolgte eine spontane Gérung, ohne
Schénung und Filtration, begleitet von minimalem Schwefeleinsatz. Der Ausbau wurde teilweise im gebrauchten Barrique durchgefuhrt,

gefolgt von 58 Monaten Hefelager, was dem Champagner Tiefe und feine Textur verleiht.

LesBChauffours Uberzeugt mit vollem Kérper, lebendiger Séure, samtiger Textur und einer ausgewogenen Kombination aus Fruchttiefe, Reife,

mineralischer Frische und delikater Holznuance.

Hier ist wieder schoén zu sehen, dass allgemeine Jahrgangsbewertungen nur bedingt aussagekraftig sind. 2017 zahlt in der Champagne
nicht als hervorragender Jahrgang. Doch das trifft nur auf einen Teil der Regionen und auch nur auf einen Teil der Winzer zu. Z. B. an der

Cote des Bar ist 2017 sehr gut ausgefallen. Und auch im Vallée du Petit Morin z&hlt 2017 zu den besten der letzten 10 Jahre!



