REGNAULT, STEPHANE, COTE DES BLANCS
CHAMPAGNE GRAND CRU BLANC DE BLANCS EXTRA BRU
DORIEN N° 80
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GESCHMACK WEINBAU
siBe gering ® hoch Rebsorten Chardonnay (100%)
séure gering ®® e e®e  hoch Jahrgénge 2018 (85%), 2014 bis 2017
Kérper schlank ©® @ @ voll Einzellage Les Hautes
Reife jugendlich ® @ voll gereift Weinberg Mottes in Le Mesnil-sur-
Intensitat verhalten © ® @ ausgepragt O.ger . .
Mineralitat gering ©® ®© ® € 8 hoch Anbau b'OO'IYn.Gm'SCh (nicht
Holzeinsatz kein Holz ® ® sehr viel Holz zertifiziert)
Komplexitat gering ©® ®© ® € ® hoch
Lange kurz © ® ® @& @ sehr lang W_,E 'INBEREITUNG .
Garung spontane Gdrung

ausgedehntes
AROMEN TYP Hefelager —
Gruner Apfel Blanc de Blancs Ausbau Ver2|chr': auf Filtration
Zitrone Einzellage = 7 und Schonung
Limette im Holz ausgebaut DoRIELH0 minimale Zugabe von
WeiRe Bluten fUr Fortgeschrittene — . ) Schwefel
Apfelschale Biolog. Saureabbau durchgefuhrt
Gruene Birne LAGERN & SERVIEREN — Lagerung teils kleine und grofe

i i ;o= Izfasser
Krelde 2025 blS 2034 STEPHANE REGNAULT Ho
Brioche 10 bis 12°C Reserveweine 15% aus 2014 bis 2017
Weikwein-, grokes Champagner- Dauer Hefelager 56 Monate

STIL oder Universalglas Dosage 1 Gramm [ Liter
charakterreich Degorgiert Juni 2024
feine Holznote Jahresproduktion 2.670 Flaschen
finessenreich
energiegeladen BEWERTUNG

leicht einfach geniessen 95/100



